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S T U Z Z I C H I  D I  T E R R AS T U Z Z I C H I  D I  T E R R A

T A G L I E R E  C H I  B U R D L A ZT A G L I E R E  C H I  B U R D L A Z   1 61 6
LA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMILA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMI

SERVITA CON ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERASERVITA CON ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERA
E SQUACQUERONE DELLA CENTRALE DEL LATTE DI CESENAE SQUACQUERONE DELLA CENTRALE DEL LATTE DI CESENA

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 21 2  
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, 

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

T A R T A R E  E X P L O S I O NT A R T A R E  E X P L O S I O N   2 02 0
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLO, SENAPE ANTICA, TUORLO D’UOVO TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLO, SENAPE ANTICA, TUORLO D’UOVO 

CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, NOCCIOLA DEL PIEMONTE TOSTATA, CREMA DI BURRATA CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, NOCCIOLA DEL PIEMONTE TOSTATA, CREMA DI BURRATA 
AFFUMICATA, TARTUFO NERO DEL MONTEFELTROAFFUMICATA, TARTUFO NERO DEL MONTEFELTRO

P R O S C I U T T O  C R U D O  D I  P A R M A  R I S E R V AP R O S C I U T T O  C R U D O  D I  P A R M A  R I S E R V A   1 81 8
“MAIALE TRANQUILLO DI BETTELLA” SERVITO CON GNOCCO FRITTO“MAIALE TRANQUILLO DI BETTELLA” SERVITO CON GNOCCO FRITTO

C A R P A C C I N O  D ’ O C A  C A R P A C C I N O  D ’ O C A  1 61 6
PETTO D’OCA AFFUMICATO PETTO D’OCA AFFUMICATO 

AL FAGGIO, CON MELOGRANO, AL FAGGIO, CON MELOGRANO, 
SONCINO E ACETO BALSAMICO INVECCHIATO 11  ANNI SONCINO E ACETO BALSAMICO INVECCHIATO 11  ANNI 

L E  P O L P E T T I N E  D I  N O N N A  M A R C E L L A  L E  P O L P E T T I N E  D I  N O N N A  M A R C E L L A  1 41 4
PICCOLE POLPETTINE DI MANZO AL SUGHETTO SAPORITO, PICCOLE POLPETTINE DI MANZO AL SUGHETTO SAPORITO, 

PISELLI E CROSTINI DI PANEPISELLI E CROSTINI DI PANE

P O L E N T A  A L  P A S C O L O  P O L E N T A  A L  P A S C O L O  1 51 5  
“CROSTINO” DI POLENTA GRIGLIATA CON FORMAGGIO “CROSTINO” DI POLENTA GRIGLIATA CON FORMAGGIO 

DI MUCCA FUSO NEL SUO CESTINO, DI MUCCA FUSO NEL SUO CESTINO, 
CARCIOFI STUFATI AL TIMOCARCIOFI STUFATI AL TIMO

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .

B R U S C H E T T E  D A  I N T E N D I T O R EB R U S C H E T T E  D A  I N T E N D I T O R E   1 21 2  
BRUSCHETTE DI PANE FATTO IN CASA CON FEGATINI ALLA TOSCANA BRUSCHETTE DI PANE FATTO IN CASA CON FEGATINI ALLA TOSCANA 

E LARDO D’ARNALD DELLA VALLE D’AOSTAE LARDO D’ARNALD DELLA VALLE D’AOSTA

P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11C O P E R T O  C O P E R T O  22



 

LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .
LA SERVIAMO CON CONFETTURE ARTIGIANALI, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONELA SERVIAMO CON CONFETTURE ARTIGIANALI, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONE

I  F O R M A G G I . . .  L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  I  F O R M A G G I . . .  L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  1 81 8  

D E N O M I N A Z I O N ED E N O M I N A Z I O N E T I P O  D I  L A T T ET I P O  D I  L A T T E P R O V E N I E N Z AP R O V E N I E N Z A P A R T I C O L A R I T ÀP A R T I C O L A R I T À

REIPENIERREIPENIER PECORAPECORA OLANDAOLANDA Simile a un gouda, stagionato, colore giallo intenso, profumo equil ibrato ed elegante.Simile a un gouda, stagionato, colore giallo intenso, profumo equil ibrato ed elegante.

CANESTRATO DI FORENZACANESTRATO DI FORENZA PECORAPECORA ITALIAITALIA
Formaggio a latte crudo proveninte dall ’appennino del Vulture.Formaggio a latte crudo proveninte dall ’appennino del Vulture.

Al  palato elegante ma con intensi sapori  dal dolce alla persistenza piccante.Al palato elegante ma con intensi sapori  dal dolce alla persistenza piccante.

COMTÈ DES MONSCOMTÈ DES MONS MUCCAMUCCA FRANCIAFRANCIA
Stagionato nei tunnel de la Collonge, ha un aroma avvolgente, un gusto persistente e leggermente piccante.Stagionato nei tunnel de la Collonge, ha un aroma avvolgente, un gusto persistente e leggermente piccante.

A PASTA SEMI DURA A PASTA SEMI DURA ÈÈ CONSIDERATO UNO DEI MIGLIORI FORMAGGI AL MONDO CONSIDERATO UNO DEI MIGLIORI FORMAGGI AL MONDO

FIORITOFIORITO CAPRACAPRA ITALIAITALIA
Formaggio caprino a pasta semi molle classica dei formaggi del suo genere. Formaggio caprino a pasta semi molle classica dei formaggi del suo genere. 

Si  distingue grazie alla maturazione nei petali  di  rosa e f iordaliso Si  distingue grazie alla maturazione nei petali  di  rosa e f iordaliso 
che gl i  conferiscono profumi e note bucoliche.che gl i  conferiscono profumi e note bucoliche.

SHOPHIRE BLUECHEESESHOPHIRE BLUECHEESE MUCCAMUCCA INGHILTERRAINGHILTERRA
Affinato nel vino Porto e conservato con uvetta di  Corinto.  Formaggio da aromi speciali,Affinato nel vino Porto e conservato con uvetta di  Corinto.  Formaggio da aromi speciali,

sentore di  caramello e avvolgenti  erbolinature piccantine.  Definito tra i  migliori  Bluecheese al  mondo.sentore di  caramello e avvolgenti  erbolinature piccantine.  Definito tra i  migliori  Bluecheese al  mondo.

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11



 

P A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L OP A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L O

M A D A M E  T A G L I A T E L L A  M A D A M E  T A G L I A T E L L A  1 31 3
TAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANOTAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANO

AL RAGÙ DI CARNE.. .AL RAGÙ DI CARNE.. .
COME LO FACEVA LA MIA NONNACOME LO FACEVA LA MIA NONNA

N I D I  D I  B O S C O  N I D I  D I  B O S C O  1 61 6
NIDI GRATINATI CON FUNGHI DI BOSCO, PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE, NIDI GRATINATI CON FUNGHI DI BOSCO, PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE, 

CAVOLO NERO SU CREMA DI PARMIGIANO REGGIANOCAVOLO NERO SU CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO

P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  1 41 4
ZUPPA CREMOSA DI BORLOTTI DI LAMON,  PASTA MISTA DI SEMOLA, ZUPPA CREMOSA DI BORLOTTI DI LAMON,  PASTA MISTA DI SEMOLA, 

PATATE E CROSTONI DI PANEPATATE E CROSTONI DI PANE

L I N G U I N E  C I M E  E  P I O P P I N I  L I N G U I N E  C I M E  E  P I O P P I N I  1 51 5
LINGUINE DEL PASTIFICIO GENTILE, CON EMULSIONE DI CIMA DI RAPA, LINGUINE DEL PASTIFICIO GENTILE, CON EMULSIONE DI CIMA DI RAPA, 

CRUMBLE DI PROSCIUTTO CRUDO, FUNGHI PIOPPINI, CRUMBLE DI PROSCIUTTO CRUDO, FUNGHI PIOPPINI, 
VELLUTATA ALLO “SHOP SHIRE” E UVA DI CORINTOVELLUTATA ALLO “SHOP SHIRE” E UVA DI CORINTO

C H E  C A P P E L L E T T O ! ! !  C H E  C A P P E L L E T T O ! ! !  1 31 3
CAPPELLETTI FATTI IN CASA SERVITI NEL BUON BRODO DI CARNECAPPELLETTI FATTI IN CASA SERVITI NEL BUON BRODO DI CARNE

(PUOI RICHIEDERE ANCHE I  PASSATELLI IN BRODO SE VUOI)(PUOI RICHIEDERE ANCHE I  PASSATELLI IN BRODO SE VUOI)

V E L L U T A T A  V I O L I N A  V E L L U T A T A  V I O L I N A  1 21 2
VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PATATA SERVITO CON CROSTICINI DI PANE, VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PATATA SERVITO CON CROSTICINI DI PANE, 

PORRO FRITTO E NOCCIOLE TOSTATEPORRO FRITTO E NOCCIOLE TOSTATE

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11

C A R B O N A R A  Q U A T T R O  E L E M E N T I  C A R B O N A R A  Q U A T T R O  E L E M E N T I  1 81 8
MEZZI PACCHERI DEL PASTIFICIO GENTILE, GUANCIALE CROCCANTE, PECORINO ROMANO LIQUIDO, MEZZI PACCHERI DEL PASTIFICIO GENTILE, GUANCIALE CROCCANTE, PECORINO ROMANO LIQUIDO, 

FUNGHI PORCINI, TARTUFO NERO DEL MONTEFELTROFUNGHI PORCINI, TARTUFO NERO DEL MONTEFELTRO

L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T O V I A  L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T O V I A  1 31 3
SPAGHETTI TRAFILATI FATTI IN CASA, CREMA D’UOVO, SPAGHETTI TRAFILATI FATTI IN CASA, CREMA D’UOVO, 

PECORINO ROMANO, GUANCIALE.. .  COME DA TRADIZIONE!PECORINO ROMANO, GUANCIALE.. .  COME DA TRADIZIONE!



 

D A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T AD A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T A

M A R E Z Z A T U R AM A R E Z Z A T U R A P R O V E N I E N Z AP R O V E N I E N Z A T A G L I  D I S P O N I B I L IT A G L I  D I S P O N I B I L I P R E Z Z OP R E Z Z O

PEZZATA ROSSAPEZZATA ROSSA •••••••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

SCOTTONA MARCHIGIANA  SCOTTONA MARCHIGIANA  •••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 6 ETTO6 ETTO

BLACK ANGUS PIEMONTESE BLACK ANGUS PIEMONTESE 
MEAT GUSTMEAT GUST •••••••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

TAMACO DARK REDTAMACO DARK RED •••••••••••• SPAGNASPAGNA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 8 ETTO8 ETTO

HOMAKA PACKERSHOMAKA PACKERS •••••••• USAUSA FIORENTINAFIORENTINA 9 ETTO9 ETTO

TOMAHAWK JONH STONETOMAHAWK JONH STONE •••••• IRLANDAIRLANDA TOMAHAWKTOMAHAWK 8 ETTO8 ETTO

SIMMENTAL “LANZA” SIMMENTAL “LANZA” 
SCOTTONA SUPERIORSCOTTONA SUPERIOR •••••• GERMANIAGERMANIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 6 ETTO6 ETTO

HEREFORDHEREFORD •••••••• IRLANDAIRLANDA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

F I L E T T O  F I L E T T O  2 52 5
BUE GRASSO DEI BALCANI 300 GR  BUE GRASSO DEI BALCANI 300 GR  

F I L E T T O  D I  M A N Z O  U S A  F I L E T T O  D I  M A N Z O  U S A  4 04 0
GREATHER HOMAKA PACKERS 250 GR  GREATHER HOMAKA PACKERS 250 GR  

F I L E T T O  D I  C E R V O  R O S S O   F I L E T T O  D I  C E R V O  R O S S O   3 53 5
DELLA NUOVA ZELANDA 200 GRDELLA NUOVA ZELANDA 200 GR

R I B E Y ER I B E Y E
MANZO URUGUAYMANZO URUGUAY

BISTECCABISTECCA 400 GR  400 GR 2525  -    -  TAGLIATATAGLIATA 300 GR  300 GR 2020

T A G L I  A N A T O M I C IT A G L I  A N A T O M I C I

••LA MAREZZATURA È IL GRADO DI INFILTRAZIONE DI GRASSO NATURALE CONTENUTA NELLA CARNE, NELLA SCALA WAGYU VA DA 1  A 7 UNITÀLA MAREZZATURA È IL GRADO DI INFILTRAZIONE DI GRASSO NATURALE CONTENUTA NELLA CARNE, NELLA SCALA WAGYU VA DA 1  A 7 UNITÀ

LA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSOLA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSO



 

L’ I N E G U A G L I A B I L E  C I C C I A G R I L L  D E L  C H I B U R D L A ZL’ I N E G U A G L I A B I L E  C I C C I A G R I L L  D E L  C H I B U R D L A Z   1 8 1 8 
SELEZIONE DI CARNI NOSTRANE COTTE SULLA BRACE A VISTA  SELEZIONE DI CARNI NOSTRANE COTTE SULLA BRACE A VISTA  

-  SALSICCIA DI MORA ROMAGNOLA, COSTARELLE, FILETTINO, CASTRATO, TAGLIATA DI MANZO, COPPA FRESCA  --  SALSICCIA DI MORA ROMAGNOLA, COSTARELLE, FILETTINO, CASTRATO, TAGLIATA DI MANZO, COPPA FRESCA  -

D A L L A  M A C E L L E R I AD A L L A  M A C E L L E R I A

G A L L E T T O  I N  F I A M M E  G A L L E T T O  I N  F I A M M E  2 02 0

GALLETTO ROMAGNOLO ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,GALLETTO ROMAGNOLO ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,
SERVITO CON PATATE RUSTICHE AL ROSMARINOSERVITO CON PATATE RUSTICHE AL ROSMARINO

C H I B U R [ G E R ]C H I B U R [ G E R ]   1 51 5
BURGER 100% MANZO ITALIANO 200 GR, BUN AL SESAMO ARTIGIANALE,BURGER 100% MANZO ITALIANO 200 GR, BUN AL SESAMO ARTIGIANALE,

SCAMORZA BIANCA, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, PANCETTA ARROSTITA, POMODORO E LATTUGA.SCAMORZA BIANCA, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, PANCETTA ARROSTITA, POMODORO E LATTUGA.
SERVITO CON LA NOSTRA BBQ E SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHESERVITO CON LA NOSTRA BBQ E SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE

I  N O S T R I  B U R G E RI  N O S T R I  B U R G E R

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11



 

D A L L A  B R A C E  A L L A  P A D E L L A . . .D A L L A  B R A C E  A L L A  P A D E L L A . . .

F I L E T T O  R O S S I N I  “ A  M O D O  M I O ”  F I L E T T O  R O S S I N I  “ A  M O D O  M I O ”  2 82 8
FILETTO DI MANZO COTTO A BASSA TEMPERATURA, FOIS GRAS, FILETTO DI MANZO COTTO A BASSA TEMPERATURA, FOIS GRAS, 
PUREA DI PATATA, FONDO BRUNO AL MARSALA, CIME DI RAPA, PUREA DI PATATA, FONDO BRUNO AL MARSALA, CIME DI RAPA, 

SALSA AL MIRTILLO NEROSALSA AL MIRTILLO NERO

A N A T R A  S W E E T  A N D  S O U R  A N A T R A  S W E E T  A N D  S O U R  2 22 2
PETTO D’ANATRA MARINATO NELLA SOIA, CBT,PETTO D’ANATRA MARINATO NELLA SOIA, CBT,

 CON RADICCHIO TREVIGIANO,  CON RADICCHIO TREVIGIANO, 
DEMIGLACE AGRODOLCE AL MANDARINO E MELA GOLDENDEMIGLACE AGRODOLCE AL MANDARINO E MELA GOLDEN

B R A S A T O  U B R I A C O N E  B R A S A T O  U B R I A C O N E  2 02 0
CAPPELLO DEL PRETE DI MANZO NAZIONALE BRASATOCAPPELLO DEL PRETE DI MANZO NAZIONALE BRASATO

 AL SANGIOVE SUPERIORE, SERVITO CON LA SUA SALSINA,  AL SANGIOVE SUPERIORE, SERVITO CON LA SUA SALSINA, 
PUREA DI PATATE E VERDURE SCOTTATEPUREA DI PATATE E VERDURE SCOTTATE

L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  2 42 4
GUANCIA DI VITELLO PETER’S FARM MARINATA ALLA BIRRA ROSSAGUANCIA DI VITELLO PETER’S FARM MARINATA ALLA BIRRA ROSSA

COTTA A BASSA TEMPERATURA SERVITA CON PUREA AL SEDANO RAPA,COTTA A BASSA TEMPERATURA SERVITA CON PUREA AL SEDANO RAPA,
LA SUA SALSINA LEGATA E VERDURINE DI STAGIONELA SUA SALSINA LEGATA E VERDURINE DI STAGIONE

P O L L E T T O  C B T  P O L L E T T O  C B T  1 51 5

PETTO DI POLLO ALLEVATO ALL’APERTO COTTO A BASSA TEMPERATURA E SCOTTATO, PETTO DI POLLO ALLEVATO ALL’APERTO COTTO A BASSA TEMPERATURA E SCOTTATO, 
SERVITO CON FRICANDO’ D’INVERNO E OLIO ALLE ERBE AROMATICHESERVITO CON FRICANDO’ D’INVERNO E OLIO ALLE ERBE AROMATICHE

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11



  

D A L L’ O R T OD A L L’ O R T O

G I A R D I N I E R A  N O S T R A  G I A R D I N I E R A  N O S T R A  1 2  [ V E G ]1 2  [ V E G ]
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

I N S A L A T A  D ’ I N V E R N O  I N S A L A T A  D ’ I N V E R N O  1 2  [ V E G ]1 2  [ V E G ]
MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, ZUCCA, CECI, ARANCIO, MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, ZUCCA, CECI, ARANCIO, 

AVOCADO SEMI DI SESAMO E NOCIAVOCADO SEMI DI SESAMO E NOCI

P O L P E T T I N E  V E G  P O L P E T T I N E  V E G  1 21 2
POLPETTINE DI CECI E VERDURE CON PANURE DI PANE ALLE ERBE,POLPETTINE DI CECI E VERDURE CON PANURE DI PANE ALLE ERBE,

SERVITE CON MAIONESE VEGAN ALLA BARBABIETOLA E VERDURE ARROSTITESERVITE CON MAIONESE VEGAN ALLA BARBABIETOLA E VERDURE ARROSTITE

L I N G U I N E  C I M E  E  P I O P P I N I  L I N G U I N E  C I M E  E  P I O P P I N I  1 4  [ V E G ]1 4  [ V E G ]
LINGUINE DEL PASTIFICIO GENTILE, LINGUINE DEL PASTIFICIO GENTILE, 

CON EMULSIONE DI CIMA DI RAPA E PIOPPINI CON EMULSIONE DI CIMA DI RAPA E PIOPPINI 

P O L E N T I N A  A L  P A S C O L OP O L E N T I N A  A L  P A S C O L O   1 41 4
“CROSTINO” DI POLENTA GRIGLIATA CON FORMAGGIO DI MUCCA FUSO “CROSTINO” DI POLENTA GRIGLIATA CON FORMAGGIO DI MUCCA FUSO 

NEL SUO CESTINO, CARCIOFI STUFATI AL TIMONEL SUO CESTINO, CARCIOFI STUFATI AL TIMO

P A S T A  E  F A G I O L I  P A S T A  E  F A G I O L I  1 2  [ V E G ]1 2  [ V E G ]
ZUPPA DI FAGIOLI BORLOTTI DI LAMON ZUPPA DI FAGIOLI BORLOTTI DI LAMON 

CON PASTA MISTA DI SEMOLACON PASTA MISTA DI SEMOLA

G R E E N  C O R N E RG R E E N  C O R N E R

S P I C C H I O N I  R U S T I C IS P I C C H I O N I  R U S T I C I  6 6
SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE, PROFUMI ED ERBE  SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE, PROFUMI ED ERBE  

P A T A T I N E  C O N  B U C C I AP A T A T I N E  C O N  B U C C I A  6 6
PATATE FRITTE CON BUCCIA       PATATE FRITTE CON BUCCIA             

E R B E T T E  D I  C A M P OE R B E T T E  D I  C A M P O   77
ERBETTE RACCOLTE SCOTTATE IN PADELLA ERBETTE RACCOLTE SCOTTATE IN PADELLA 
CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO      CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO      

Z U C C A  M A N T O V A N AZ U C C A  M A N T O V A N A   66
ZUCCA MANTOVANA ARROSTITA AL FORNO CON ROSMARINO E TIMOZUCCA MANTOVANA ARROSTITA AL FORNO CON ROSMARINO E TIMO

P A N N O C C H I A  A L L A  B R A C EP A N N O C C H I A  A L L A  B R A C E   66
PANNOCCHIA ARROSTITA AL BRACE AL SALE DOLCE DI CERVIA PANNOCCHIA ARROSTITA AL BRACE AL SALE DOLCE DI CERVIA 

F R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N OF R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N O   77
MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE 

E ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHEE ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE

I N S A L A T I N A  D I  C A M P OI N S A L A T I N A  D I  C A M P O   55
MISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, VESUVIO E FINOCCHI CROCCANTIMISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, VESUVIO E FINOCCHI CROCCANTI



 

A N T I P A S T I  D I  M A R EA N T I P A S T I  D I  M A R E

* C A P P E S A N T E  T E R R A  E  M A R EC A P P E S A N T E  T E R R A  E  M A R E  2 0 2 0
CUORI DI CAPASANTA CANADA SCOTTATE, CUORI DI CAPASANTA CANADA SCOTTATE, 
SU CREMA DI TOPINAMBUR, SALICORNIA, SU CREMA DI TOPINAMBUR, SALICORNIA, 

NOCI E CAVOLETTI ROMANESCHINOCI E CAVOLETTI ROMANESCHI

Z U P P E T T A  D I  M O S C A R D I N IZ U P P E T T A  D I  M O S C A R D I N I  1 8 1 8
MOSCARDINI IN UMIDO MOSCARDINI IN UMIDO 

CON POMODORO VESUVIANO, CON POMODORO VESUVIANO, 
PATATE E OLIVELLE TAGGIASCHEPATATE E OLIVELLE TAGGIASCHE

* A  G R A N  R I C H I E S T A . . . G A M B E R O  F L A K E SA  G R A N  R I C H I E S T A . . . G A M B E R O  F L A K E S  1 6 1 6
GAMBERONI IN TEMPURA GAMBERONI IN TEMPURA 

SUPER CROCCANTE E CORN FLAKES,SUPER CROCCANTE E CORN FLAKES,
SERVITI CON MAIONESE AL LIMESERVITI CON MAIONESE AL LIME

* “ I  G R A T I N A T I ”. . .  C O M E  U N A  V O LT A  “ I  G R A T I N A T I ”. . .  C O M E  U N A  V O LT A  1 81 8  
CANNELLI,  CANESTRINI, MAZZANCOLLA, CAPESANTE, CANNELLI,  CANESTRINI, MAZZANCOLLA, CAPESANTE, 

SCAMPI. . .  GRATINATI AL PANE PROFUMATOSCAMPI. . .  GRATINATI AL PANE PROFUMATO

T A R T A R E  F U S I O NT A R T A R E  F U S I O N   1 81 8
TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA, AVOCADO, TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA, AVOCADO, 

AGRUMI DISIDRATATI,  PATATE CIPS, AGRUMI DISIDRATATI,  PATATE CIPS, 
CAVIALE D’OLIO EVO E. . .  AFFUMICATA A FREDDOCAVIALE D’OLIO EVO E. . .  AFFUMICATA A FREDDO

* N O N  È  U N A  S E M P L I C E  I N S A L A T A  D I  M A R E  N O N  È  U N A  S E M P L I C E  I N S A L A T A  D I  M A R E  1 61 6
SEPPIA, POLIPO, MAZZANCOLLE, CALAMARO TIEPIDI, SEPPIA, POLIPO, MAZZANCOLLE, CALAMARO TIEPIDI, 
SU GIARDINETTO COLORATO DI VERDURE CROCCANTI, SU GIARDINETTO COLORATO DI VERDURE CROCCANTI, 

INSALATINA E CIPOLLA FLUOINSALATINA E CIPOLLA FLUO

S A L M O N  T O A S T . . .  S C O M P O S T OS A L M O N  T O A S T . . .  S C O M P O S T O   2 02 0
SALMONE PREGIATO CODA NERA, PAN BRIOCHES FATTO IN CASA, SALMONE PREGIATO CODA NERA, PAN BRIOCHES FATTO IN CASA, 

FORMAGGIO CAPRINO AROMATIZZATO, AVOCADO,  FORMAGGIO CAPRINO AROMATIZZATO, AVOCADO,  
UOVO POCHÈ A BASSA TEMPERATURAUOVO POCHÈ A BASSA TEMPERATURA

B A C C A L À  M A N T E C A T OB A C C A L À  M A N T E C A T O   1 61 6
IL TRADIZIONALE BACCALÀ MANTECATO, IL TRADIZIONALE BACCALÀ MANTECATO, 

SERVITO SU POLENTINA GRIGLIATA E CIPOLLA DI TROPEA IN AGRODOLCESERVITO SU POLENTINA GRIGLIATA E CIPOLLA DI TROPEA IN AGRODOLCE

C A L D IC A L D IF R E D D IF R E D D I



 

P R I M I  P I A T T I  D I  M A R EP R I M I  P I A T T I  D I  M A R E

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O

* L O  S C O G L I O  2 . 0  L O  S C O G L I O  2 . 0  2 02 0
(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)

TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,
CON SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,CON SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,

QUALCHE DATTERINO E BATTUTO DI PREZZEMOLOQUALCHE DATTERINO E BATTUTO DI PREZZEMOLO

* R I S O T T I N O R I S O T T I N O 
A L L A  T R A D I Z I O N E  M A R I N A R A  A L L A  T R A D I Z I O N E  M A R I N A R A  1 8  C A D .1 8  C A D .

(MINIMO 2 PERSONE)(MINIMO 2 PERSONE)
RISO CARNAROLI MANTECATO AI FRUTTI DI MARE SGUSCIATI RISO CARNAROLI MANTECATO AI FRUTTI DI MARE SGUSCIATI 

“UN PO’ ROSSO” COME LA TRADIZIONE INSEGNA“UN PO’ ROSSO” COME LA TRADIZIONE INSEGNA

C A C I O  E  P E P E . . .  D I  M A R E  C A C I O  E  P E P E . . .  D I  M A R E  1 81 8
SPAGHETTONE PASTIFICIO GENTILE,SPAGHETTONE PASTIFICIO GENTILE,

 CON CREMA DI PECORINO E PEPE NERO,  CON CREMA DI PECORINO E PEPE NERO, 
MAZZANCOLLE E BOTTARGA DI MUGGINEMAZZANCOLLE E BOTTARGA DI MUGGINE

P O V E R I  M A  B E L L I  P O V E R I  M A  B E L L I  1 61 6
PASSATELLI ASCIUTTI PASSATELLI ASCIUTTI 

CON VONGOLE POVERACCE, CON VONGOLE POVERACCE, 
SEPPIOLINI E CARCIOFI STUFATISEPPIOLINI E CARCIOFI STUFATI

R I G A T O N I  P U R P L E  R I G A T O N I  P U R P L E  1 61 6
MACCHERONI DI SEMOLA ALLA RAPA ROSSA TRAFILATI “IN CASA”, MACCHERONI DI SEMOLA ALLA RAPA ROSSA TRAFILATI “IN CASA”, 

CON RAGU DI BRANZINO, MANDORLE TOSTATE, CON RAGU DI BRANZINO, MANDORLE TOSTATE, 
VERDURINE SCOTTATE E VELLUTATA DI TOPINAMBURVERDURINE SCOTTATE E VELLUTATA DI TOPINAMBUR

I L  T O R T E L L O  D E L L A  F E L I C I T À  I L  T O R T E L L O  D E L L A  F E L I C I T À  1 81 8
TORTELLONI “BLACK” DI RICOTTA E BUFALA TORTELLONI “BLACK” DI RICOTTA E BUFALA 
TARTARE DI GAMBERO ROSSO, SALICORNIA, TARTARE DI GAMBERO ROSSO, SALICORNIA, 

DATTERINI CONFIT E CREMA AL LIMONEDATTERINI CONFIT E CREMA AL LIMONE

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O



 

P E S C I O L I N OP E S C I O L I N O

B R A N Z I N O  B B Q  B R A N Z I N O  B B Q  2 22 2
BRANZINO FRESCO 600\800 G. COTTO SULLA BRACE, BRANZINO FRESCO 600\800 G. COTTO SULLA BRACE, 

CON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHECON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHE

* S P I E D I N O  S C O M P O S T OS P I E D I N O  S C O M P O S T O  1 8 1 8
CALAMARI TENERI E GAMBERONICALAMARI TENERI E GAMBERONI

CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,
SERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFITSERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFIT

* F R I T T O  D I  P A R A N Z AF R I T T O  D I  P A R A N Z A
S M A L LS M A L L  1 4  -   1 4  -  L A R G EL A R G E  2 0 2 0

FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,
CALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTICALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTI

 “ C O R B A  R O S S A  D E L  G A R G A N O ”   “ C O R B A  R O S S A  D E L  G A R G A N O ”  2 52 5
TRANCETTO DI OMBRINA ARROSTITO, TRANCETTO DI OMBRINA ARROSTITO, 

SERVITA CON CIME DI RAPA, SERVITA CON CIME DI RAPA, 
TARTUFO NERO E CREMA DI CECITARTUFO NERO E CREMA DI CECI

T A K I  T A K I  T A K I  T A K I  2 02 0
TATAKI DI TONNO AI DUE SESAMI, TERIAKY AI LAMPONITATAKI DI TONNO AI DUE SESAMI, TERIAKY AI LAMPONI

CREMA DI SEDANO RAPA, VERDURE SCOTTATECREMA DI SEDANO RAPA, VERDURE SCOTTATE

S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .

C H I  B U R D L A ZC H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N



 

B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  3 3  C L3 3  C L   66
FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,
LA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATALA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATA
LA RENDONO FRESCA E PIACEVOLELA RENDONO FRESCA E PIACEVOLE

B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  3 3  C L3 3  C L   66
AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,
AL NASO OFFRE NOTE AGRUMATEAL NASO OFFRE NOTE AGRUMATE

B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  5 0  C L5 0  C L   77
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  1  LT1  LT   1 41 4
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

B I R R A  A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  5 0  C L5 0  C L   77
ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,
DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,
FRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALEFRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALE

A C Q U A  M I N E R A L E  A C Q U A  M I N E R A L E  33
NATURALE / FRIZZANTE BOTTIGLIA 75 CLNATURALE / FRIZZANTE BOTTIGLIA 75 CL

V I N O  D E L L A  C A S A  V I N O  D E L L A  C A S A  
BIANCO, BIANCO FRIZZANTINO, ROSSO FERMOBIANCO, BIANCO FRIZZANTINO, ROSSO FERMO

1  L I T R O  1 11  L I T R O  1 1
1 / 2  L I T R O  61 / 2  L I T R O  6
1 /4  L I T R O  41 /4  L I T R O  4

C O C A  C O L A  A L L A  S P I N A  C O C A  C O L A  A L L A  S P I N A  

P I C C O L A  4 , 5P I C C O L A  4 , 5
M E D I A  5 , 5M E D I A  5 , 5

C O C A  C O L A ,  F A N T A ,  S P R I T E  C O C A  C O L A ,  F A N T A ,  S P R I T E  3 3  C L3 3  C L   44

S U C C O  D I  F R U T T A  S U C C O  D I  F R U T T A  3 , 53 , 5
  A R A N C I A ,  A N A N A S ,  M E L A  V E R D E  A R A N C I A ,  A N A N A S ,  M E L A  V E R D E  

S P R E M U T A  D ’ A R A N C I A  F R E S C A  S P R E M U T A  D ’ A R A N C I A  F R E S C A  55

A M A R I  A M A R I  44

B E V E R A G EB E V E R A G E

C O R O N A  C O R O N A  55
I C H N U S A  N O N  F I LT R A T AI C H N U S A  N O N  F I LT R A T A   55

W E I S S  F R A N Z I S K A N E R  H E L L  W E I S S  F R A N Z I S K A N E R  H E L L  55

P I L S  C H I A R A  S T E L L A  A R T O I S  P I L S  C H I A R A  S T E L L A  A R T O I S  P I C C O L A  P I C C O L A  4 , 54 , 5  -  M E D I A   -  M E D I A  66
R O S S A  L E F F ER O S S A  L E F F E   M E D I A  3 3  C L  M E D I A  3 3  C L  6 , 56 , 5

T E N N E N T ’ S  S U P E RT E N N E N T ’ S  S U P E R   M E D I A  3 0  C L  M E D I A  3 0  C L  6 , 56 , 5

B I R R EB I R R E

B I R R E  A R T I G I A N A L IB I R R E  A R T I G I A N A L I


