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SE SEI QUI VUOL DIRE CHE AMI LA BUONA CUCINA E PER QUESTO MERITI IL NOSTRO REGALO!SE SEI QUI VUOL DIRE CHE AMI LA BUONA CUCINA E PER QUESTO MERITI IL NOSTRO REGALO!
INQUADRA IL QRCODE E COMPILA IL MODULO PER RICEVERE IL TUO CODICE SCONTO 10%!INQUADRA IL QRCODE E COMPILA IL MODULO PER RICEVERE IL TUO CODICE SCONTO 10%!



 

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11

S T U Z Z I C H I  D I  T E R R AS T U Z Z I C H I  D I  T E R R A

T A G L I E R E  C H I  B U R D L A ZT A G L I E R E  C H I  B U R D L A Z   1 81 8
LA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMI PREGIATI SERVITILA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMI PREGIATI SERVITI

CON UN ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERACON UN ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERA
E SQUACQUERONE NOSTRANOE SQUACQUERONE NOSTRANO

I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  1 81 8
PROSCIUTTO CRUDO PREGIATO 36 MESI AZ. AGRICOLA “BETTELLA”PROSCIUTTO CRUDO PREGIATO 36 MESI AZ. AGRICOLA “BETTELLA”

SERVITO CON GNOCCO FRITTOSERVITO CON GNOCCO FRITTO

B A T T U T A  P I E M O N T E S E  B A T T U T A  P I E M O N T E S E  1 81 8
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLO,TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLO,

SENAPE ANTICA, TUORLO D’UOVO, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCESENAPE ANTICA, TUORLO D’UOVO, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE

C A R P A C C I O  S C O T T A T O  C A R P A C C I O  S C O T T A T O  1 61 6
CARPACCIO APPENA SCOTTATO CON INSALATINA DELICATA,CARPACCIO APPENA SCOTTATO CON INSALATINA DELICATA,

SCAGLIE DI PECORINO, MELOGRANO, CHAMPIGNON E BALSAMICO RISERVASCAGLIE DI PECORINO, MELOGRANO, CHAMPIGNON E BALSAMICO RISERVA

L E  P O L P E T T I N EL E  P O L P E T T I N E
D I  N O N N A  M A R C E L L AD I  N O N N A  M A R C E L L A   1 31 3

POLPETTINE AL SUGHETTO SAPORITO,POLPETTINE AL SUGHETTO SAPORITO,
PISELLI E CROSTINI DI PANEPISELLI E CROSTINI DI PANE

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 21 2  
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, 

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

O V E T T O  C B TO V E T T O  C B T   1 21 2  
UOVO COTTO A BASSA TEMPERATURA,UOVO COTTO A BASSA TEMPERATURA,

CON SPINACINO SCOTTATO E FONDUTA DI MORLACCO DOPCON SPINACINO SCOTTATO E FONDUTA DI MORLACCO DOP

T E M P U R I N E  I N V E R N A L IT E M P U R I N E  I N V E R N A L I   1 31 3  
FRITTURA DI ZUCCA, PORCINI, RICOTTAFRITTURA DI ZUCCA, PORCINI, RICOTTA

E CHIPS DI CAVOLO NEROE CHIPS DI CAVOLO NERO

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .



 

LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .
LA SERVIAMO CON CONFETTURE ARTIGIANALI, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONELA SERVIAMO CON CONFETTURE ARTIGIANALI, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONE

F O R M A G G I  P R E G I A T I  F O R M A G G I  P R E G I A T I  1 81 8  

M A N C H E G OM A N C H E G O
G R A N  R E S E R V A  D O PG R A N  R E S E R V A  D O P

PECORINO SPAGNOLO PECORINO SPAGNOLO 
STAGIONATO E SAPORITOSTAGIONATO E SAPORITO

B U C H EB U C H E
D E  C H E V R E S  M O N SD E  C H E V R E S  M O N S

FORMAGGIO DI CAPRA MORBIDO,FORMAGGIO DI CAPRA MORBIDO,
DELICATO E ACIDULODELICATO E ACIDULO

R E B L O C H O N R E B L O C H O N 
F E R M I E RF E R M I E R

FORMAGGIO SEMIMOLLE DI MUCCA,FORMAGGIO SEMIMOLLE DI MUCCA,
DOLCE E INTENSODOLCE E INTENSO

G R U V I E R EG R U V I E R E
D E L L E  A L P I  S V I Z Z E R ED E L L E  A L P I  S V I Z Z E R E

FORMAGGIO DI MUCCA STAGIONATO,FORMAGGIO DI MUCCA STAGIONATO,
AVVOLGENTE E PERSISTENTEAVVOLGENTE E PERSISTENTE

S H R O P S H I R ES H R O P S H I R E
B L U EB L U E

MAGNIFICO BLUECHEESE GIALLO AFFINATO MAGNIFICO BLUECHEESE GIALLO AFFINATO 
CON VINO PORTO E UVA DI CORINTOCON VINO PORTO E UVA DI CORINTO



 

L A  P A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L OL A  P A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L O

M A D A M E  T A G L I A T E L L A  M A D A M E  T A G L I A T E L L A  1 41 4
TAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANOTAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANO

AL RAGÙ DI CARNE.. . AL RAGÙ DI CARNE.. . 
COME LO FACEVA LA MIA NONNACOME LO FACEVA LA MIA NONNA

T O R T E L L O N I  D ’ O R T I C A  T O R T E L L O N I  D ’ O R T I C A  1 61 6
RIPIENI DI RICOTTA BIO ED ERBE DI CAMPO,RIPIENI DI RICOTTA BIO ED ERBE DI CAMPO,

CON BURRO D’ALPEGGIO, SALVIA,CON BURRO D’ALPEGGIO, SALVIA,
SU FONDUTA DI FORMAGGIO DI FOSSASU FONDUTA DI FORMAGGIO DI FOSSA

P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  1 41 4
ZUPPA CREMOSA DI BORLOTTI DI LAMON,ZUPPA CREMOSA DI BORLOTTI DI LAMON,

PASTA MISTA DI SEMOLA, PATATE E CROSTONI DI PANEPASTA MISTA DI SEMOLA, PATATE E CROSTONI DI PANE

L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  1 41 4
SPAGHETTI TRAFILATI FATTI IN CASA, CREMA D’UOVO,SPAGHETTI TRAFILATI FATTI IN CASA, CREMA D’UOVO,

PECORINO ROMANO E GUANCIALE.. .  COME DA TRADIZIONE!PECORINO ROMANO E GUANCIALE.. .  COME DA TRADIZIONE!

C A P P E L L E T T I  F O R E V E R  C A P P E L L E T T I  F O R E V E R  1 51 5
CAPPELLETTI FATTI IN CASA SERVITICAPPELLETTI FATTI IN CASA SERVITI

NEL BUON BRODO DI CARNENEL BUON BRODO DI CARNE
(SE VUOI PUOI RICHIEDERE ANCHE I  PASSATELLI) (SE VUOI PUOI RICHIEDERE ANCHE I  PASSATELLI) 

D E L I Z I A  I N  F A T T O R I A  D E L I Z I A  I N  F A T T O R I A  1 51 5
MACCHERONI AL TORCHIO ARTIGIANALI,MACCHERONI AL TORCHIO ARTIGIANALI,

CON RAGÙ DI CORTILECON RAGÙ DI CORTILE
E FUNGHI DI BOSCOE FUNGHI DI BOSCO

V E L L U T A T A  V I O L I N A  V E L L U T A T A  V I O L I N A  1 21 2
VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PATATA,VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PATATA,

SERVITA CON CROSTICINI DI PANESERVITA CON CROSTICINI DI PANE

P O L E N T A  D I  B O S C O  P O L E N T A  D I  B O S C O  2 02 0
POLENTA BRAMATA MORBIDA,POLENTA BRAMATA MORBIDA,

CON SUGO DI SPEZZATINO DI CERVOCON SUGO DI SPEZZATINO DI CERVO

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11



 

D A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T AD A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T A

M A R E Z Z A T U R A *M A R E Z Z A T U R A * P R O V E N I E N Z AP R O V E N I E N Z A T A G L I  D I S P O N I B I L IT A G L I  D I S P O N I B I L I P R E Z Z OP R E Z Z O

SCOTTONA MARCHIGIANA SCOTTONA MARCHIGIANA •••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 6 ETTO6 ETTO

BLACK ANGUS PIEMONTESE BLACK ANGUS PIEMONTESE 
MEAT GUSTMEAT GUST •••••••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 8 ETTO8 ETTO

TAMACO DARK REDTAMACO DARK RED •••••••••••• SPAGNASPAGNA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 8 ETTO8 ETTO

OMAHA PACKERSOMAHA PACKERS •••••••• USAUSA FIORENTINAFIORENTINA 9 ETTO9 ETTO

TOMAHAWK JOHN STONETOMAHAWK JOHN STONE •••••• IRLANDAIRLANDA TOMAHAWKTOMAHAWK 8 ETTO8 ETTO

SIMMENTAL “LANZA”SIMMENTAL “LANZA”
SCOTTONA SUPERIORSCOTTONA SUPERIOR •••••• GERMANIAGERMANIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

HEREFORDHEREFORD •••••••• IRLANDAIRLANDA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

LA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSO FROLLATELA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSO FROLLATE

*LA MAREZZATURA È IL GRADO DI INFILTRAZIONE DI GRASSO NATURALE CONTENUTA NELLA CARNE, NELLA SCALA WAGYU VA DA 1  A 7 UNITÀ*LA MAREZZATURA È IL GRADO DI INFILTRAZIONE DI GRASSO NATURALE CONTENUTA NELLA CARNE, NELLA SCALA WAGYU VA DA 1  A 7 UNITÀ



 

L’ I N E G U A G L I A B I L E  C I C C I A G R I L L  D E L  C H I  B U R D L A ZL’ I N E G U A G L I A B I L E  C I C C I A G R I L L  D E L  C H I  B U R D L A Z   2 02 0  
SELEZIONE DI CARNI NOSTRANE COTTE SULLA BRACE A VISTA:SELEZIONE DI CARNI NOSTRANE COTTE SULLA BRACE A VISTA:

SALSICCIA NOSTRANA - COSTARELLE - FILETTINO - CASTRATO - TAGLIATA DI MANZO - COPPA FRESCASALSICCIA NOSTRANA - COSTARELLE - FILETTINO - CASTRATO - TAGLIATA DI MANZO - COPPA FRESCA

D A L L A  M A C E L L E R I AD A L L A  M A C E L L E R I A

G A L L E T T O  I N  F I A M M EG A L L E T T O  I N  F I A M M E  2 0 2 0
GALLETTO ROMAGNOLO “GUIDI” ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,GALLETTO ROMAGNOLO “GUIDI” ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,

SERVITO CON PATATE RUSTICHE AL ROSMARINOSERVITO CON PATATE RUSTICHE AL ROSMARINO

C H I B U R [ G E R ]C H I B U R [ G E R ]  1 6 1 6
BURGER 100% MANZO ITALIANO 200 GR, BUN AL SESAMO ARTIGIANALE,BURGER 100% MANZO ITALIANO 200 GR, BUN AL SESAMO ARTIGIANALE,

SCAMORZA BIANCA, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, PANCETTA ARROSTITA, POMODORO E LATTUGA.SCAMORZA BIANCA, CIPOLLA DI TROPEA AGRODOLCE, PANCETTA ARROSTITA, POMODORO E LATTUGA.
SERVITO CON LA NOSTRA BBQ E SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHESERVITO CON LA NOSTRA BBQ E SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE

B U R G E RB U R G E R

R I B E Y ER I B E Y E
MANZO URUGUAYMANZO URUGUAY

BISTECCABISTECCA 400 GR  400 GR 2626  -    -  TAGLIATATAGLIATA 300 GR  300 GR 2222

F I L E T T O  D I  M A N Z O  F I L E T T O  D I  M A N Z O  2 52 5
ANGUS IRLANDESE 300 GRANGUS IRLANDESE 300 GR

P I C A N H A  D I  M A N Z O  P I C A N H A  D I  M A N Z O  2 52 5
ARGENTINAARGENTINA



  

S E C O N D I  D I  C A R N ES E C O N D I  D I  C A R N E

L’ I M M O R T A L E  F I L E T T O  L’ I M M O R T A L E  F I L E T T O  2 72 7
FILETTO DI MANZO IRLANDESEFILETTO DI MANZO IRLANDESE

CREMOSO AL PEPE VERDECREMOSO AL PEPE VERDE

G U A N C I A  D I  M A N Z O  G U A N C I A  D I  M A N Z O  2 42 4
GUANCIA BRASATA A BASSA TEMPERATURAGUANCIA BRASATA A BASSA TEMPERATURA

CON CREMA DI TOPINAMBUR, PATATE E NOCCIOLACON CREMA DI TOPINAMBUR, PATATE E NOCCIOLA

P O L L E T T O  C B T  P O L L E T T O  C B T  1 61 6
PETTO DI POLLO NATURALE COTTO A BASSA TEMPERATURAPETTO DI POLLO NATURALE COTTO A BASSA TEMPERATURA

E SCOTTATO, SERVITO CON FRICANDÒ D’INVERNO E SCOTTATO, SERVITO CON FRICANDÒ D’INVERNO 
E OLIO ALLE ERBE AROMATICHEE OLIO ALLE ERBE AROMATICHE

R I B S  B B Q  R I B S  B B Q  2 02 0
COSTINE DI MAIALE MARINATE CBT COSTINE DI MAIALE MARINATE CBT 

GLASSATE E AFFUMICATEGLASSATE E AFFUMICATE

A G N E L L O  D ’ A U T U N N O  A G N E L L O  D ’ A U T U N N O  2 42 4
CARRÈ DI AGNELLO DEL GALLES ALLEVATO SENZA ANTIBIOTICI CARRÈ DI AGNELLO DEL GALLES ALLEVATO SENZA ANTIBIOTICI 

CON CREMA DI ZUCCA E FUNGHI DI BOSCOCON CREMA DI ZUCCA E FUNGHI DI BOSCO

I L  F I L E T T O  P E T E R  P H A R M S  I L  F I L E T T O  P E T E R  P H A R M S  3 03 0
FILETTO DI VITELLO PREGIATO CBTFILETTO DI VITELLO PREGIATO CBT

CON CRUMBLE DI PANE ALLE ERBE, CREMA DI TOPINAMBUR, CON CRUMBLE DI PANE ALLE ERBE, CREMA DI TOPINAMBUR, 
CARCIOFI STUFATI E CHIPS DI PATATECARCIOFI STUFATI E CHIPS DI PATATE



 

T E M P U R I N E  I N V E R N A L I  T E M P U R I N E  I N V E R N A L I  1 3 1 3 
FRITTURA DI ZUCCA, PORCINI, RICOTTA FRITTURA DI ZUCCA, PORCINI, RICOTTA 

E CHIPS DI CAVOLO NEROE CHIPS DI CAVOLO NERO

P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  P A S T A  E  F A G I O L I  D I  L A M O N  1 4  1 4  [ V E G A N ][ V E G A N ]
ZUPPA CREMOSA DI BORLOTTI DI LAMON, PASTA MISTA DI SEMOLA, ZUPPA CREMOSA DI BORLOTTI DI LAMON, PASTA MISTA DI SEMOLA, 

PATATE E CROSTONI DI PANEPATATE E CROSTONI DI PANE

I N S A L A T A  D ’ I N V E R N OI N S A L A T A  D ’ I N V E R N O   1 3  1 3  [ V E G A N ][ V E G A N ]
MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, ZUCCA, CECI,MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, ZUCCA, CECI,

ARANCIO, AVOCADO SEMI DI SESAMOARANCIO, AVOCADO SEMI DI SESAMO

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 2  1 2  [ V E G A N ][ V E G A N ]
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L AS P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A   1 21 2   [ V E G A N ][ V E G A N ]
SPAGHETTONI GENTILE,SPAGHETTONI GENTILE,

CON SUGHETTO DI DATTERINI E BASILICOCON SUGHETTO DI DATTERINI E BASILICO

P O L P E T T I N E  V E G A NP O L P E T T I N E  V E G A N   1 4  1 4  [ V E G A N ][ V E G A N ]
POLPETTINE DI ZUCCA, QUINOA E CIME DI RAPA ARROSTITE AL FORNO, POLPETTINE DI ZUCCA, QUINOA E CIME DI RAPA ARROSTITE AL FORNO, 

SERVITE CON VERDURE DI STAGIONE E MAIONESE VEGANA ALLA CURCUMASERVITE CON VERDURE DI STAGIONE E MAIONESE VEGANA ALLA CURCUMA

O V E T T O  C B TO V E T T O  C B T   1 21 2
UOVO COTTO A BASSA TEMPERATURA, CON SPINACINO SCOTTATOUOVO COTTO A BASSA TEMPERATURA, CON SPINACINO SCOTTATO

E FONDUTA DI MORLACCO DOPE FONDUTA DI MORLACCO DOP

P O L E N T A  D I  B O S C OP O L E N T A  D I  B O S C O   1 61 6   [ V E G A N ][ V E G A N ]
POLENTA BRAMATA CREMOSAPOLENTA BRAMATA CREMOSA

CON FUNGHI DI SOTTOBOSCO AL TIMOCON FUNGHI DI SOTTOBOSCO AL TIMO

V E G G I E  C O R N E RV E G G I E  C O R N E R



 

V E R D U R E  G R A T I N A T E  V E R D U R E  G R A T I N A T E  77
VERDURE DI STAGIONEVERDURE DI STAGIONE

GRATINATE AL PANE PROFUMATOGRATINATE AL PANE PROFUMATO

P A T A T E  R U S T I C H EP A T A T E  R U S T I C H E  7 7
PATATE AL FORNO RUSTICHEPATATE AL FORNO RUSTICHE

CON PROFUMI ED ERBE  CON PROFUMI ED ERBE  

Z U C C A  M A N T O V A N A  Z U C C A  M A N T O V A N A  66
ZUCCA MANTOVANA ARROSTITA AL FORNOZUCCA MANTOVANA ARROSTITA AL FORNO

CON ROSMARINO E TIMO      CON ROSMARINO E TIMO            

E R B E T T E  D I  C A M P O  E R B E T T E  D I  C A M P O  77
ERBE DI CAMPO SCOTTATE IN PADELLAERBE DI CAMPO SCOTTATE IN PADELLA

CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO   CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO   

P A T A T I N E  D I P P E R SP A T A T I N E  D I P P E R S  6 6
PATATE FRITTEPATATE FRITTE

CON BUCCIA      CON BUCCIA      

F R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N O  F R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N O  77
MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE 

E ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE E ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE 

I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  55
MISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, MISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, 

VESUVIO E FINOCCHI CROCCANTIVESUVIO E FINOCCHI CROCCANTI

D A L L’ O R T OD A L L’ O R T O



 

I L  M A R EI L  M A R E

T A R T A R E  M E D I T E R R A N E A  T A R T A R E  M E D I T E R R A N E A  1 81 8
TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA, BURRATA, OLIVE TAGGIASCHE,TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA, BURRATA, OLIVE TAGGIASCHE,

POMODORO CONFIT, FRUTTO DEL CAPPEROPOMODORO CONFIT, FRUTTO DEL CAPPERO

M A Z Z A N C O L L E  N O S T R A N E  M A Z Z A N C O L L E  N O S T R A N E  2 22 2
ARROSTITE E SERVITE CON OLIO BUONO, SALE DI MALDON E ROSMARINOARROSTITE E SERVITE CON OLIO BUONO, SALE DI MALDON E ROSMARINO

I  T R E  F R E D D I  I  T R E  F R E D D I  2 02 0
SARDONCINO MARINATO CON CIPOLLA FLUO E PANE CROCCANTESARDONCINO MARINATO CON CIPOLLA FLUO E PANE CROCCANTE

SFORMATO DI POLPO E PATATE CON OLIVELLE TAGGIASCHESFORMATO DI POLPO E PATATE CON OLIVELLE TAGGIASCHE
RAZZA NOSTRANA ALLA CATALANARAZZA NOSTRANA ALLA CATALANA

P O L P O  T E R R A  E  M A R EP O L P O  T E R R A  E  M A R E   1 81 8
TENTACOLI DI POLIPO DORATI CON CREMA DI TOPINAMBUR,TENTACOLI DI POLIPO DORATI CON CREMA DI TOPINAMBUR,

BROCCOLETTI E CHIPS DI PATATEBROCCOLETTI E CHIPS DI PATATE

S A L M O N E  P R E G I A T O  C O D A  N E R AS A L M O N E  P R E G I A T O  C O D A  N E R A   2 22 2
LEGGERMENTE AFFUMICATO CON PAN BRIOCHESLEGGERMENTE AFFUMICATO CON PAN BRIOCHES

TOSTATO E BURRO D’ALPEGGIOTOSTATO E BURRO D’ALPEGGIO

S I N F O N I A  D I  M A R ES I N F O N I A  D I  M A R E   2 22 2
FRUTTI DI MARE SCOTTATI SU CREMA DELICATA DI PATATEFRUTTI DI MARE SCOTTATI SU CREMA DELICATA DI PATATE

E EMULSIONE DI PREZZEMOLOE EMULSIONE DI PREZZEMOLO



 

P R I M I  P I A T T I  D I  M A R EP R I M I  P I A T T I  D I  M A R E

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O

* L O  S C O G L I O  2 . 0  L O  S C O G L I O  2 . 0  2 02 0
(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)

TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,
CON SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,CON SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,

QUALCHE DATTERINO E BATTUTO DI PREZZEMOLOQUALCHE DATTERINO E BATTUTO DI PREZZEMOLO

P O V E R I  M A  B E L L I  P O V E R I  M A  B E L L I  1 81 8
PASSATELLI ASCIUTTI CON VONGOLE POVERACCE,PASSATELLI ASCIUTTI CON VONGOLE POVERACCE,

CANOCCHIE E POMODORINICANOCCHIE E POMODORINI

S P A G H E T T O N I  M A Z Z A R AS P A G H E T T O N I  M A Z Z A R A   2 22 2
SPAGHETTONI DEL PASTIFICIO “GENTILE” RISOTTATISPAGHETTONI DEL PASTIFICIO “GENTILE” RISOTTATI

CON PROFUMO DI LIME, TARTARE DI GAMBERO ROSSO, CON PROFUMO DI LIME, TARTARE DI GAMBERO ROSSO, 
CREMA DI BURRATA E PISTACCHI TOSTATICREMA DI BURRATA E PISTACCHI TOSTATI

R I S O T T O  D E L L A  T R A D I Z I O N E R I S O T T O  D E L L A  T R A D I Z I O N E 
M A R I N A R A  M A R I N A R A  2 0  C A D .2 0  C A D .

(MINIMO 2 PERSONE)(MINIMO 2 PERSONE)
RISO CARNAROLI MANTECATO AI FRUTTI DI MARE SGUSCIATIRISO CARNAROLI MANTECATO AI FRUTTI DI MARE SGUSCIATI

UN PÒ ROSSO COME LA TRADIZIONE INSEGNAUN PÒ ROSSO COME LA TRADIZIONE INSEGNA

C A C I O  E  P E P E . . . C A C I O  E  P E P E . . . 
D I  M A R E  D I  M A R E  1 81 8

MEZZI PACCHERI LISCI CON CREMA DI PECORINO, MEZZI PACCHERI LISCI CON CREMA DI PECORINO, 
CALAMARI, MAZZANCOLLE E SEPPIOLINICALAMARI, MAZZANCOLLE E SEPPIOLINI

T O R T E L L I  D I  M A Z Z O L AT O R T E L L I  D I  M A Z Z O L A
A L L’ A C Q U A  P A Z Z AA L L’ A C Q U A  P A Z Z A  1 8 1 8

RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA E MAZZOLA CON DATTERINI, RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA E MAZZOLA CON DATTERINI, 
OLIVE E SALSA ALL’ACQUA PAZZAOLIVE E SALSA ALL’ACQUA PAZZA

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O



 

S E C O N D I  D I  M A R ES E C O N D I  D I  M A R E

B R A N Z I N O  B B Q  B R A N Z I N O  B B Q  2 42 4
BRANZINO FRESCO 600\800 G. COTTO SULLA BRACE, BRANZINO FRESCO 600\800 G. COTTO SULLA BRACE, 

CON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHECON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHE

* S P I E D I N O  S C O M P O S T OS P I E D I N O  S C O M P O S T O  1 8 1 8
CALAMARI TENERI E GAMBERONICALAMARI TENERI E GAMBERONI

CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,
SERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFITSERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFIT

T A K I  T A K IT A K I  T A K I  2 2 2 2
TATAKI DI TONNO SCOTTATO AL PANE CROCCANTETATAKI DI TONNO SCOTTATO AL PANE CROCCANTE

CREMA DI AVOCADO E CHIPS DI PATATE E VERDURE ARROSTITECREMA DI AVOCADO E CHIPS DI PATATE E VERDURE ARROSTITE

* F R I T T O  D I  P A R A N Z AF R I T T O  D I  P A R A N Z A   2 02 0
FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,

CALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTICALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTI

“ C O R B A  R O S S A  D E L  G A R G A N O ”  “ C O R B A  R O S S A  D E L  G A R G A N O ”  2 52 5
TRANCETTO DI OMBRINA ARROSTITO, IL SUO FONDO BRUNO,TRANCETTO DI OMBRINA ARROSTITO, IL SUO FONDO BRUNO,

SCAROLA BRASATA, MANDARINO CANDITOSCAROLA BRASATA, MANDARINO CANDITO
E MANDORLEE MANDORLE

T I  “ P O R T O ”. . .  I N  C A M P A G N A  T I  “ P O R T O ”. . .  I N  C A M P A G N A  2 02 0
SEPPIOLINE PORTO SANTO SPIRITO ALLA GRIGLIA SU INSALATINASEPPIOLINE PORTO SANTO SPIRITO ALLA GRIGLIA SU INSALATINA

DI SPINACINO, CHAMPIGNON E MELOGRANODI SPINACINO, CHAMPIGNON E MELOGRANO

S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .

C H I  B U R D L A ZC H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N



B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  3 3  C L3 3  C L   66
FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,
LA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATALA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATA
LA RENDONO FRESCA E PIACEVOLELA RENDONO FRESCA E PIACEVOLE

B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  3 3  C L3 3  C L   66
AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,
AL NASO OFFRE NOTE AGRUMATEAL NASO OFFRE NOTE AGRUMATE

B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  5 0  C L5 0  C L   77
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  1  LT1  LT   1 41 4
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

B I R R A  A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  5 0  C L5 0  C L   77
ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,
DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,
FRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALEFRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALE

C O R O N A  C O R O N A  66
I C H N U S A  N O N  F I LT R A T AI C H N U S A  N O N  F I LT R A T A   55
C O R O N A  Z E R O  A L C O O L  C O R O N A  Z E R O  A L C O O L  66

A C Q U A  M I N E R A L E  A C Q U A  M I N E R A L E  33
NATURALE / FRIZZANTE BOTTIGLIA 75 CLNATURALE / FRIZZANTE BOTTIGLIA 75 CL

V I N O  D E L L A  C A S A  V I N O  D E L L A  C A S A  
BIANCO, BIANCO FRIZZANTINO, ROSSO FERMOBIANCO, BIANCO FRIZZANTINO, ROSSO FERMO

1  L I T R O  1 11  L I T R O  1 1
1 / 2  L I T R O  61 / 2  L I T R O  6

P E P S I  A L L A  S P I N A  C L .  5 0   P E P S I  A L L A  S P I N A  C L .  5 0   5 , 55 , 5   

P E P S I ,  P E P S I  Z E R O ,    P E P S I ,  P E P S I  Z E R O ,    44
A R A N C I A T A ,  S E V E N  U P,A R A N C I A T A ,  S E V E N  U P,
L I P T O N  I C E  T E A  ( L I M O N E  -  P E S C A )L I P T O N  I C E  T E A  ( L I M O N E  -  P E S C A )   3 3  C L3 3  C L   

S U C C O  D I  F R U T T A  S U C C O  D I  F R U T T A  3 , 53 , 5
  A R A N C I A ,  A N A N A S ,  M E L A  V E R D E  A R A N C I A ,  A N A N A S ,  M E L A  V E R D E  

S P R E M U T A  D ’ A R A N C I A  F R E S C A  S P R E M U T A  D ’ A R A N C I A  F R E S C A  66

A M A R I  A M A R I  44

B E V E R A G EB E V E R A G E B I R R E  I N  B O T T I G L I AB I R R E  I N  B O T T I G L I A

P I L S  C H I A R A  S T E L L A  A R T O I S  P I L S  C H I A R A  S T E L L A  A R T O I S  C L .  5 0  C L .  5 0  6  -  R O S S A  L E F F E6  -  R O S S A  L E F F E   M E D I A  3 3  C L  M E D I A  3 3  C L  6 , 5  -  W E I S S  F R A N Z I S K A N E R  H E L L6 , 5  -  W E I S S  F R A N Z I S K A N E R  H E L L   3 3  C L  3 3  C L  66

B I R R E  A L L A  S P I N AB I R R E  A L L A  S P I N A

TATTICADV.IT

C H I  B U R D L A Z  G A R D E N  -  V I A L E  V E S P U C C I ,  6 3  -  4 7 9 2 1  R I M I N I  -  T .  0 5 4 1  2 1 5 2 8  -  C H I  B U R D L A Z  G A R D E N  -  V I A L E  V E S P U C C I ,  6 3  -  4 7 9 2 1  R I M I N I  -  T .  0 5 4 1  2 1 5 2 8  -  I N F O @ C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M  -  C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O MI N F O @ C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M  -  C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M



 

A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 2  A L L E  2 4A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 2  A L L E  2 4

C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O MC H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M

C H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N C H I  B U R D L A Z


