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A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 2  A L L E  2 4A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 2  A L L E  2 4



 

L A  S A L U M E R I A  D E L  C H I  B U R D L A ZL A  S A L U M E R I A  D E L  C H I  B U R D L A Z

T A G L I E R E  C H I  B U R D L A ZT A G L I E R E  C H I  B U R D L A Z   1 61 6
LA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMI SERVITALA NOSTRA SELEZIONE NAZIONALE DI SALUMI SERVITA

CON UN ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERA ECON UN ASSAGGIO DELLA NOSTRA GIARDINIERA E
LO SQUACQUERONE DELLA CENTRALE DEL LATTE DI CESENALO SQUACQUERONE DELLA CENTRALE DEL LATTE DI CESENA

P R O S C I U T T O  C R U D O  D I  P A R M AP R O S C I U T T O  C R U D O  D I  P A R M A
P I O  T O S I N I  2 4  M E S IP I O  T O S I N I  2 4  M E S I   1 51 5

SERVITO CON GNOCCO FRITTO E FONDUTA DI FORMAGGISERVITO CON GNOCCO FRITTO E FONDUTA DI FORMAGGI

P R O S C I U T T O  P A T A N E G R A  P R O S C I U T T O  P A T A N E G R A  2 52 5
80 GR DI PROSCIUTTO DI MAIALE 100%80 GR DI PROSCIUTTO DI MAIALE 100%

IBERICO DE BELOTA SELEZIONE CARASCO CARTA NERAIBERICO DE BELOTA SELEZIONE CARASCO CARTA NERA
SERVITO CON PANE CROCCANTE SERVITO CON PANE CROCCANTE 

C E R V O  D I  M O N T A G N A  C E R V O  D I  M O N T A G N A  1 41 4
DELICATO CARPACCIO DI CERVO MARINATO SERVITO CON RUCOLETTA,DELICATO CARPACCIO DI CERVO MARINATO SERVITO CON RUCOLETTA,

ACETO INVECCHIATO LA VENERE NERA, LAMPONI, NOCI PEKANACETO INVECCHIATO LA VENERE NERA, LAMPONI, NOCI PEKAN

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11

LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI È DI TAGLIO INTERNAZIONALE E SUPER SELEZIONATA.. .
LA SERVIAMO CON CONFETTURE FATTE IN CASA, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONELA SERVIAMO CON CONFETTURE FATTE IN CASA, MIELE BIO E FRUTTA DI STAGIONE

I  F O R M A G G I . . .  L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  I  F O R M A G G I . . .  L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  1 51 5  

D E N O M I N A Z I O N ED E N O M I N A Z I O N E T I P O  D I  L A T T ET I P O  D I  L A T T E P R O V E N I E N Z AP R O V E N I E N Z A P A R T I C O L A R I T ÀP A R T I C O L A R I T À

REYPENAERREYPENAER MUCCAMUCCA OLANDAOLANDA Simile a un gouda, stagionato,Simile a un gouda, stagionato,
colore giallo intenso, profumo equil ibrato ed elegante.colore giallo intenso, profumo equil ibrato ed elegante.

OVALYE SENDRÈ  OVALYE SENDRÈ  CAPRACAPRA FRANCIAFRANCIA Maturato con cenere di  carbone vegetale, gusto intenso, fresco e acidulo.Maturato con cenere di  carbone vegetale, gusto intenso, fresco e acidulo.

GRUVIERE DELLE ALPI GRUVIERE DELLE ALPI 
SVIZZERE DOPSVIZZERE DOP

MUCCAMUCCA SVIZZERASVIZZERA Stagionato nei tunnel de la Collonge, ha un aroma avvolgente,Stagionato nei tunnel de la Collonge, ha un aroma avvolgente,
un gusto persistente e leggermente piccante.un gusto persistente e leggermente piccante.

TESTUN DI GROTTATESTUN DI GROTTA MUCCAMUCCA ITALIAITALIA Media stagionatura, profumo intenso e armonioso, maturato in cantine di  tufo su assi di  legno.Media stagionatura, profumo intenso e armonioso, maturato in cantine di  tufo su assi di  legno.

SHOPHIRE BLUECHEESESHOPHIRE BLUECHEESE MUCCAMUCCA INGHILTERRAINGHILTERRA Affinato nel vino Porto e conservato con uvetta di  Corinto.  Formaggio da aromi speciali,Affinato nel vino Porto e conservato con uvetta di  Corinto.  Formaggio da aromi speciali,
sentore di  caramello e avvolgenti  erbolinature piccantine.  Definito tra i  migliori  bluecheese al  mondo.sentore di  caramello e avvolgenti  erbolinature piccantine.  Definito tra i  migliori  bluecheese al  mondo.



 

S T U Z Z I C H I  D I  T E R R AS T U Z Z I C H I  D I  T E R R A

T A R T A R E  P I E M O N T E S E  T A R T A R E  P I E M O N T E S E  1 51 5  
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLOTARTARE DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA A COLTELLO
 SERVITO CON CAPPERO SICILIANO, TUORLO D’UOVO BIO, SERVITO CON CAPPERO SICILIANO, TUORLO D’UOVO BIO,

SENAPE DI DIGIONE E TROPEA MARINATA  SENAPE DI DIGIONE E TROPEA MARINATA  

L E  P O L P E T T I N E  D I  N O N N A  M A R C E L L AL E  P O L P E T T I N E  D I  N O N N A  M A R C E L L A   1 01 0
PICCOLE POLPETTINE AL SUGHETTO SAPORITOPICCOLE POLPETTINE AL SUGHETTO SAPORITO

E CROSTINI DI PANEE CROSTINI DI PANE

R E G G I A N O  F L A N  R E G G I A N O  F L A N  1 21 2  
FLAN DI PARMIGIANO REGGIANO 48 MESI SU CREMAFLAN DI PARMIGIANO REGGIANO 48 MESI SU CREMA

DI PARMIGIANO REGGIANO, PERLE DI ACETO BALSAMICODI PARMIGIANO REGGIANO, PERLE DI ACETO BALSAMICO
 E PROSCIUTTO CRUDO CROCCANTE E PROSCIUTTO CRUDO CROCCANTE

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 01 0  
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI, 

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

L E  U O V A  P I Ù  B U O N E  D E L  M O N D O  L E  U O V A  P I Ù  B U O N E  D E L  M O N D O  1 21 2  
UOVA DI GALLINA ALLEVATE ALL’APERTO DI THOMAS MESSNER, COTTE NEL SUGHETTO DI POMODORO,UOVA DI GALLINA ALLEVATE ALL’APERTO DI THOMAS MESSNER, COTTE NEL SUGHETTO DI POMODORO,

PISELLI,  CIPOLLA CON FORMAGGIO FUSO E CROSTONI DI PANE GRIGLIATO PISELLI,  CIPOLLA CON FORMAGGIO FUSO E CROSTONI DI PANE GRIGLIATO 
“OBBLIGATORIA LA SCARPETTA”“OBBLIGATORIA LA SCARPETTA”

C R O S T O N I  G R A T I N A T IC R O S T O N I  G R A T I N A T I
I N  S E T T E  G U S T O S E  C O M B I N A Z I O N II N  S E T T E  G U S T O S E  C O M B I N A Z I O N I

  ERBE DI CAMPO, CACIOTTA DI MONTAGNA, NOCIERBE DI CAMPO, CACIOTTA DI MONTAGNA, NOCI
  RADICCHIO ROSSO STUFATO E PROVOLA AFFUMICATARADICCHIO ROSSO STUFATO E PROVOLA AFFUMICATA

  PORCINI, TALEGGIO E GUANCIALEPORCINI, TALEGGIO E GUANCIALE
  CARCIOFI,  PROSCIUTTO COTTO E GORGONZOLACARCIOFI,  PROSCIUTTO COTTO E GORGONZOLA

  SPECK, ZUCCHINA, PECORINO E FIORE DI ZUCCHINASPECK, ZUCCHINA, PECORINO E FIORE DI ZUCCHINA
  SALSICCIA, CIPOLLA, POMODORO SECCO E MOZZARELLASALSICCIA, CIPOLLA, POMODORO SECCO E MOZZARELLA

  MELANZANA ALLA PARMIGIANAMELANZANA ALLA PARMIGIANA

I L  S U P E R  C R O S T O N E  D E L  C H I  B U R D L A Z  I L  S U P E R  C R O S T O N E  D E L  C H I  B U R D L A Z  1 31 3  



 

P A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L OP A S T A  A R T I G I A N A L E  A L  M A T T A R E L L O

M A D A M E  T A G L I A T E L L A  M A D A M E  T A G L I A T E L L A  1 21 2
TAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANO AL RAGÙ DI CARNE.. .TAGLIATELLE ALL’UOVO FATTE A MANO AL RAGÙ DI CARNE.. .

COME LO FACEVA LA MIA NONNA   COME LO FACEVA LA MIA NONNA   

L A  P A S T A  E  F A G I O L I . . .L A  P A S T A  E  F A G I O L I . . .
Q U E L L A  S E R I A  Q U E L L A  S E R I A  1 21 2

ZUPPA DI MALTAGLIATI FATTI A MANO,ZUPPA DI MALTAGLIATI FATTI A MANO,
BORLOTTI DI LAMON E CROSTONI DI PANEBORLOTTI DI LAMON E CROSTONI DI PANE

P A P P A R D E L L A  T R A  I  B O S C H I  P A P P A R D E L L A  T R A  I  B O S C H I  1 41 4
PAPPARDELLE FATTE A MANO AL CACAO CON FUNGHIPAPPARDELLE FATTE A MANO AL CACAO CON FUNGHI
DI BOSCO, RAGÙ DI CINGHIALE AL PROFUMO DI TIMODI BOSCO, RAGÙ DI CINGHIALE AL PROFUMO DI TIMO

V E L L U T A T A  V I O L I N A  V E L L U T A T A  V I O L I N A  1 01 0
VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PROFUMO DI ZENZERO,VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PROFUMO DI ZENZERO,

ARANCIO E PANE CROCCANTE ARANCIO E PANE CROCCANTE 

R A V I O L O N E  A L L E  E R B E T T E  R A V I O L O N E  A L L E  E R B E T T E  1 31 3
RAVIOLONI BICOLOR RIPIENI DI RICOTTA ED ERBE DI CAMPO,RAVIOLONI BICOLOR RIPIENI DI RICOTTA ED ERBE DI CAMPO,

MANTECATO CON SALVIA DORATA E BURRO DI MALGA, MANTECATO CON SALVIA DORATA E BURRO DI MALGA, 
SERVITO CON FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANOSERVITO CON FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO

I L  S I G N O R  C A P P E L L E T T O  I L  S I G N O R  C A P P E L L E T T O  1 21 2
CAPPELLETTI FATTI IN CASA SERVITI NEL BUON BRODO DI CARNECAPPELLETTI FATTI IN CASA SERVITI NEL BUON BRODO DI CARNE

(PUOI RICHIEDERE ANCHE I  PASSATELLI IN BRODO SE VUOI)(PUOI RICHIEDERE ANCHE I  PASSATELLI IN BRODO SE VUOI)
  

G N O C C H E T T I  R I S O T T A T I  G N O C C H E T T I  R I S O T T A T I  1 31 3
GNOCCHETTI DI PATATE RISOTTATI ALLA CREMA DI ZUCCA,GNOCCHETTI DI PATATE RISOTTATI ALLA CREMA DI ZUCCA,

FONDUTA DI GORGONZOLA E BOCCONCINI DI FILETTO DI MANZOFONDUTA DI GORGONZOLA E BOCCONCINI DI FILETTO DI MANZO

P O L E N T A  D I  M O N T A G N A  P O L E N T A  D I  M O N T A G N A  1 41 4
CON RAGÙ DI CINGHIALE E FUNGHI PORCINICON RAGÙ DI CINGHIALE E FUNGHI PORCINI

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11

L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  1 21 2
LEI USAVA SPAGHETTONI TRAFILATI AL BRONZO, UN BUON GUANCIALE PEPATO, LEI USAVA SPAGHETTONI TRAFILATI AL BRONZO, UN BUON GUANCIALE PEPATO, 

LE UOVA DELLE SUE GALLINE E UN BUON PECORINO ROMANO DOP. LE UOVA DELLE SUE GALLINE E UN BUON PECORINO ROMANO DOP. 

NOI LE GALLINE NON LE ABBIAMO, MA PER IL RESTO,NOI LE GALLINE NON LE ABBIAMO, MA PER IL RESTO,
L’ABBIAMO COPIATA ALLA GRANDE!L’ABBIAMO COPIATA ALLA GRANDE!



 

D A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T AD A L L A  N O S T R A  G R I G L I A  A  V I S T A

M A R E Z Z A T U R AM A R E Z Z A T U R A P R O V E N I E N Z AP R O V E N I E N Z A T A G L I  D I S P O N I B I L IT A G L I  D I S P O N I B I L I P R E Z Z OP R E Z Z O

SHIROY FRISONA ITALIANASHIROY FRISONA ITALIANA •••••••••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

SCOTTONA MARCHIGIANA  SCOTTONA MARCHIGIANA  •••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 6 ETTO6 ETTO

BLACK ANGUS PIEMONTESE BLACK ANGUS PIEMONTESE 
MEAT GUSTMEAT GUST •••••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

TAMACO DARK REDTAMACO DARK RED •••••••••••• SPAGNASPAGNA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 8 ETTO8 ETTO

OMAHA PACKERSOMAHA PACKERS •••••••• USAUSA FIORENTINAFIORENTINA 9 ETTO9 ETTO

JONH STONEJONH STONE •••••• IRLANDAIRLANDA TOMAHAWKTOMAHAWK 8 ETTO8 ETTO

LA PEZZATA ROSSALA PEZZATA ROSSA •••••• ITALIAITALIA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 6 ETTO6 ETTO

LA MANZA DANESELA MANZA DANESE •••••••• DANIMARCADANIMARCA COSTATA FIORENTINACOSTATA FIORENTINA 7 ETTO7 ETTO

F I L E T T O  D I  M A N Z O  F I L E T T O  D I  M A N Z O  2 52 5
BUE GRASSO DEI BALCANI 300 GR  BUE GRASSO DEI BALCANI 300 GR  

R I B E Y ER I B E Y E
MANZO URUGUAYMANZO URUGUAY

BISTECCABISTECCA 400 GR  400 GR 2525  -    -  TAGLIATATAGLIATA 300 GR  300 GR 2020

T A G L I  A N A T O M I C IT A G L I  A N A T O M I C I

GUARDA LA NOSTRA VETRINA DELLE CARNI, SELEZIONIAMO LE MIGLIORI LOMBATE DI TUTTO IL MONDO, ABBIAMO SEMPRE QUALCOSA DI NUOVOGUARDA LA NOSTRA VETRINA DELLE CARNI, SELEZIONIAMO LE MIGLIORI LOMBATE DI TUTTO IL MONDO, ABBIAMO SEMPRE QUALCOSA DI NUOVO

LA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSOLA NOSTRA SELEZIONE INTERNAZIONALE DI CARNI IN OSSO
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C I C C I A G R I L LC I C C I A G R I L L  1 8 1 8  
SELEZIONE DI CARNI ALLA BRACE DELLA MACELLERIA MIGANI DI RIMINI SELEZIONE DI CARNI ALLA BRACE DELLA MACELLERIA MIGANI DI RIMINI 

SALSICCIA NOSTRANA, COSTARELLE, FILETTINO DI SUINO, CASTRATO, TAGLIATA DI MANZO, COPPA FRESCA DI SUINOSALSICCIA NOSTRANA, COSTARELLE, FILETTINO DI SUINO, CASTRATO, TAGLIATA DI MANZO, COPPA FRESCA DI SUINO

D A L L A  M A C E L L E R I AD A L L A  M A C E L L E R I A

P R E M I U M  B E E FP R E M I U M  B E E F

F I L E T T O  D I  M A N Z O  U S A F I L E T T O  D I  M A N Z O  U S A 
G R E A T E R  O M A H A  P A C K E R SG R E A T E R  O M A H A  P A C K E R S   3 03 0  

250 GR250 GR

P I C A N H A  A R G E N T I N A  P I C A N H A  A R G E N T I N A  2 52 5  
SELEZIONE OROTOROSELEZIONE OROTORO
DI ANGUS ARGENTINODI ANGUS ARGENTINO

R I B Y E  D I  B I S O N T ER I B Y E  D I  B I S O N T E
C A N A D E S E  C A N A D E S E  3 53 5  

300 GR300 GR

G A L L E T T O  I N  F I A M M E  G A L L E T T O  I N  F I A M M E  1 61 6

GALLETTO ROMAGNOLO ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,GALLETTO ROMAGNOLO ALLEVATO ALL’APERTO MARINATO E COTTO ALLA BRACE,
SERVITO CON PATATE NOVELLE AL PROFUMO DI ROSMARINOSERVITO CON PATATE NOVELLE AL PROFUMO DI ROSMARINO

C H I B U R [ G E R ]  C H I B U R [ G E R ]  1 41 4
HAMBURGER DI MANZO 200 GR, BUN ARTIGIANALE AL SESAMO, FORMAGGIO FILANTE, BACON ARROSTITO,HAMBURGER DI MANZO 200 GR, BUN ARTIGIANALE AL SESAMO, FORMAGGIO FILANTE, BACON ARROSTITO,

CIPOLLA STUFATA, POMODORO, INSALATA, SERVITO CON SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE E LA NOSTRA BBQCIPOLLA STUFATA, POMODORO, INSALATA, SERVITO CON SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE E LA NOSTRA BBQ



 

D A L L A  B R A C E  A L L A  P A D E L L A . . .D A L L A  B R A C E  A L L A  P A D E L L A . . .

F I L E T T O  S O T T O B O S C O  F I L E T T O  S O T T O B O S C O  2 52 5
FILETTO DI MANZO COTTO A BASSA TEMPERATURA,FILETTO DI MANZO COTTO A BASSA TEMPERATURA,

CON PORCINI, FINFERLI, LA SUA CREMINACON PORCINI, FINFERLI, LA SUA CREMINA
E PATATE NOCCIOLA AL BURROE PATATE NOCCIOLA AL BURRO

P O L L E T T O  B I O  P O L L E T T O  B I O  1 41 4
PETTO DI POLLO BIO SCOTTATOPETTO DI POLLO BIO SCOTTATO

CON OLIO ALLE ERBE AROMATICHECON OLIO ALLE ERBE AROMATICHE
SERVITO CON VERDURE ARROSTITE SERVITO CON VERDURE ARROSTITE 

L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  2 02 0
GUANCIA DI VITELLO PETER PHARM MARINATA ALLA BIRRA ROSSAGUANCIA DI VITELLO PETER PHARM MARINATA ALLA BIRRA ROSSA

COTTA A BASSA TEMPERATURA SERVITA CON PUREA AL SEDANO RAPA,COTTA A BASSA TEMPERATURA SERVITA CON PUREA AL SEDANO RAPA,
LA SUA SALSINA LEGATA, CAROTINE ARROSTITE E MELE CBTLA SUA SALSINA LEGATA, CAROTINE ARROSTITE E MELE CBT

A G N E L L O  N E W  Z E E L A N D  A G N E L L O  N E W  Z E E L A N D  1 81 8
LOMBATINA DI AGNELLO “SCALZATO” COTTO A BASSA TEMPERATURALOMBATINA DI AGNELLO “SCALZATO” COTTO A BASSA TEMPERATURA

E PANE CROCCANTE ALLE ERBE, LA SUA DEMI GLACE,E PANE CROCCANTE ALLE ERBE, LA SUA DEMI GLACE,
CREMA DI TOPINAMBUR, CARCIOFO SFUFATOCREMA DI TOPINAMBUR, CARCIOFO SFUFATO

F A R A O N A  P O R C H E T T A T A  F A R A O N A  P O R C H E T T A T A  1 61 6

SUPREME DISOSSATA DI FARAONA FRANCESE ALLEVATA AL MAIS, RIPIENA E PORCHETTATA,SUPREME DISOSSATA DI FARAONA FRANCESE ALLEVATA AL MAIS, RIPIENA E PORCHETTATA,
SERVITA CON PATATINE NOVELLE, SCALOGNO CBT E SALSINA DI MIRTILLO NEROSERVITA CON PATATINE NOVELLE, SCALOGNO CBT E SALSINA DI MIRTILLO NERO

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .
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V E L L U T A T A  V I O L I N A  V E L L U T A T A  V I O L I N A  1 01 0
VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PROFUMO DI ZENZERO,VELLUTATA DI ZUCCA VIOLINA E PROFUMO DI ZENZERO,

ARANCIO E PANE CROCCANTE ARANCIO E PANE CROCCANTE 

V E G E T A R I A N O V E G E T A R I A N O 

R A V I O L O N E  A L L E  E R B E  R A V I O L O N E  A L L E  E R B E  1 31 3
RAVIOLONI BICOLOR RIPIENI DI RICOTTA ED ERBE DI CAMPO,RAVIOLONI BICOLOR RIPIENI DI RICOTTA ED ERBE DI CAMPO,

MANTECATO CON SALVIA DORATA E BURRO DI MALGA MANTECATO CON SALVIA DORATA E BURRO DI MALGA 
SERVITO CON FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANOSERVITO CON FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO

L A  N O S T R A  C A R B O N A R AL A  N O S T R A  C A R B O N A R A
G R E E N  G R E E N  1 21 2

SPAGHETTONE GENTILE TRAFILATO AL BRONZO CON VERDURE SCOTTATE,SPAGHETTONE GENTILE TRAFILATO AL BRONZO CON VERDURE SCOTTATE,
CURCUMA E PANNA VEGANCURCUMA E PANNA VEGAN

G I A R D I N I E R A  N O S T R A  G I A R D I N I E R A  N O S T R A  1 01 0
LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,LA FACCIAMO RIGOROSAMENTE NOI,

CON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVOCON VERDURE DI STAGIONE E OLIO EVO

P A S T A  E  F A G I O L I . . .P A S T A  E  F A G I O L I . . .
Q U E L L A  S E R I AQ U E L L A  S E R I A   1 21 2

ZUPPA DI FAGIOLI BORLOTTI DI LAMONZUPPA DI FAGIOLI BORLOTTI DI LAMON
CON PASTA BIO INTEGRALECON PASTA BIO INTEGRALE

I N S A L A T A  D ’ I N V E R N OI N S A L A T A  D ’ I N V E R N O   1 O1 O
MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, ZUCCA, CECI,MISTO DI FOGLIE DI CAMPO, ZUCCA, CECI,

ARANCIO, AVOCADO SEMI DI SESAMOARANCIO, AVOCADO SEMI DI SESAMO

R E G G I A N O  F L A N  R E G G I A N O  F L A N  1 21 2
FLAN DI PARMIGIANO REGGIANO 48 MESI, SU CREMA DI PARMIGIANO FLAN DI PARMIGIANO REGGIANO 48 MESI, SU CREMA DI PARMIGIANO 

REGGIANO E PERLE DI ACETO BALSAMICOREGGIANO E PERLE DI ACETO BALSAMICO

P O L P E T T I N E  V E G  P O L P E T T I N E  V E G  1 01 0
POLPETTINE DI CECI E VERDURE CON PANURE DI PANE ALLE ERBEPOLPETTINE DI CECI E VERDURE CON PANURE DI PANE ALLE ERBE

SERVITE CON MAIONESE VEGAN ALLA BARBABIETOLA E VERDURE ARROSTITESERVITE CON MAIONESE VEGAN ALLA BARBABIETOLA E VERDURE ARROSTITE

V E G A N  C O R N E RV E G A N  C O R N E R



 

S P I C C H I O N I  R U S T I C IS P I C C H I O N I  R U S T I C I  6 6
SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE, PROFUMI ED ERBE  SPICCHIONI DI PATATE RUSTICHE, PROFUMI ED ERBE  

P A T A T I N E  C O N  L A  B U C C I AP A T A T I N E  C O N  L A  B U C C I A  5 5
PATATE FRITTE CON LA BUCCIA       PATATE FRITTE CON LA BUCCIA             

E R B E T T E  S A LT A T E  E R B E T T E  S A LT A T E  66
ERBETTE RACCOLTE SCOTTATE IN PADELLA CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO   ERBETTE RACCOLTE SCOTTATE IN PADELLA CON L’AGLIETTO E PEPERONCINO FRESCO   

Z U C C A  M A N T O V A N A  A R R O S T I T A  Z U C C A  M A N T O V A N A  A R R O S T I T A  66
ZUCCA MANTOVANA ARROSTITA AL FORNO CON ROSMARINO E TIMOZUCCA MANTOVANA ARROSTITA AL FORNO CON ROSMARINO E TIMO

P L E U R O T U S  A L L A  B R A C E  P L E U R O T U S  A L L A  B R A C E  77
FUNGHI PLEUROTUS ALLA GRIGLIA CON AGLIO, PREZZEMOLO E OLIO BUONOFUNGHI PLEUROTUS ALLA GRIGLIA CON AGLIO, PREZZEMOLO E OLIO BUONO

F R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N O  F R I C A N D Ò  D ’ I N V E R N O  66
MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE E ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE MISTO DI VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE GROSSOLANE E ARROSTITE AL FORNO CON ERBE AROMATICHE 

I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  55
MISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, VESUVIO E FINOCCHI CROCCANTIMISTICANZA DI CAMPO, CAROTINE, VESUVIO E FINOCCHI CROCCANTI

D A L L’ O R T OD A L L’ O R T O



 

I L  M A R EI L  M A R E

C O P E R T O  C O P E R T O  22 P I A D I N A  V U O T A  P I A D I N A  V U O T A  11

L A  S E P P I A  C O N  P I S E L L I . . .  A  M O D O  M I O  L A  S E P P I A  C O N  P I S E L L I . . .  A  M O D O  M I O  1 6 1 6 

SEPPIA IN UMIDO “COME LA TRADIZIONE INSEGNA”SEPPIA IN UMIDO “COME LA TRADIZIONE INSEGNA”
RIVISITATA SU VELLUTATA DI PISELLIRIVISITATA SU VELLUTATA DI PISELLI

T E N T A C O L O  A R R O S T I T O  T E N T A C O L O  A R R O S T I T O  1 51 5
*TENTACOLI DI POLPO ARROSTITO, VELLUTATA DI CAVOLFIORE ROMANO, *TENTACOLI DI POLPO ARROSTITO, VELLUTATA DI CAVOLFIORE ROMANO, 

OLIVE TAGGIASCHE, PATATA SCHIACCIATA ALL’OLIO EVOOLIVE TAGGIASCHE, PATATA SCHIACCIATA ALL’OLIO EVO

S A R D I N A  I N  C A R R O Z Z A  S A R D I N A  I N  C A R R O Z Z A  1 31 3
SARDINE CROCCANTI IN TEMPURA PANKO,SARDINE CROCCANTI IN TEMPURA PANKO,

RIPIENA DI PROVOLA FILANTE,RIPIENA DI PROVOLA FILANTE,
SU PUREA DI FUNGHI PORCINISU PUREA DI FUNGHI PORCINI

T A R T A R E  R A F F I N A T A  T A R T A R E  R A F F I N A T A  1 51 5
TARTARE DI RICCIOLA, GEL DI MANGO, LIME,TARTARE DI RICCIOLA, GEL DI MANGO, LIME,

CHIPS CROCCANTI, RICCIOLI DI SEDANOCHIPS CROCCANTI, RICCIOLI DI SEDANO

I  G R A T I N A T I . . .I  G R A T I N A T I . . .
C O M E  U N A  V O LT A  C O M E  U N A  V O LT A  1 51 5

CANNELLI,  CANESTRINI, COZZE, CAPESANTE, SCAMPI,CANNELLI,  CANESTRINI, COZZE, CAPESANTE, SCAMPI,
GRATINATI AL PANE PROFUMATOGRATINATI AL PANE PROFUMATO

N O N  È  U N A  S E M P L I C E  I N S A L A T A  D I  M A R E  N O N  È  U N A  S E M P L I C E  I N S A L A T A  D I  M A R E  1 51 5
SEPPIA, POLIPO, MAZZANCOLLE, CALAMARO TIEPIDI,SEPPIA, POLIPO, MAZZANCOLLE, CALAMARO TIEPIDI,

SU GIARDINETTO COLORATO DI VERDURE CROCCANTI INSALATINA, GERMOGLI E MANDORLE TOSTATESU GIARDINETTO COLORATO DI VERDURE CROCCANTI INSALATINA, GERMOGLI E MANDORLE TOSTATE

F R E D D OF R E D D O



 

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O

* L O  S C O G L I O  2 . 0  * L O  S C O G L I O  2 . 0  1 81 8
(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)(SERVITO NELLA CASSERUOLA DI RAME)

TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,TAGLIOLINI FRESCHI ALL’UOVO FATTI A MANO,
CON UN SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,CON UN SUGHETTO AI FRUTTI DI MARE,

QUALCHE DATTERINO, BATTUTO DI PREZZEMOLOQUALCHE DATTERINO, BATTUTO DI PREZZEMOLO

C A R N A R O L I  M A N D A R I N O  E  P E S C I O L I N O  C A R N A R O L I  M A N D A R I N O  E  P E S C I O L I N O  1 81 8
RISO CARNAROLI MANTECATO AL PROFUMO DI MANDARINO,RISO CARNAROLI MANTECATO AL PROFUMO DI MANDARINO,

BOCCONCINI DI PESCE DELL’ADRIATICO ED EMULSIONE DI AGLIO NEROBOCCONCINI DI PESCE DELL’ADRIATICO ED EMULSIONE DI AGLIO NERO

G A M B E R I  E  L I M O N E . . . G A M B E R I  E  L I M O N E . . . 
S E X Y  V E R S I O N  S E X Y  V E R S I O N  1 81 8

SPAGHETTONI PASTIFICIO GENTILE MANTECATI INSPAGHETTONI PASTIFICIO GENTILE MANTECATI IN
EMULSIONE DI CIME DI RAPA, TARTARE DI GAMBERI ROSSI,EMULSIONE DI CIME DI RAPA, TARTARE DI GAMBERI ROSSI,

PROFUMO DI LIMONE, BRICIOLE DI TARALLIPROFUMO DI LIMONE, BRICIOLE DI TARALLI

P A S S A T E L L O  A L L A  R I M I N E S E  P A S S A T E L L O  A L L A  R I M I N E S E  1 41 4
PASSATELLO ROMAGNOLO ALLE VONGOLE LUPINOPASSATELLO ROMAGNOLO ALLE VONGOLE LUPINO

E VERACI SU DELICATA CREMA DI CANNELLINIE VERACI SU DELICATA CREMA DI CANNELLINI

L A S A G N E T T A  S F A L S A T A  L A S A G N E T T A  S F A L S A T A  1 51 5

MEDAGLIONI DI SFOGLIA GRATINATI CON FRUTTI DI MARE, BESCIAMELLA DI PESCEMEDAGLIONI DI SFOGLIA GRATINATI CON FRUTTI DI MARE, BESCIAMELLA DI PESCE
SERVITA SU RISTRETTA DI CROSTACEI E LASER DI BASILICOSERVITA SU RISTRETTA DI CROSTACEI E LASER DI BASILICO

A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .A L L E R G E N I  –  I L  C L I E N T E  È  P R E G A T O  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  D I  S A L A  L A  N E C E S S I T À  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I  D I  D E T E R M I N A T E  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  P R I M A  D E L L’ O R D I N A Z I O N E .
D U R A N T E  L E  P R E P A R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O  E S C L U D E R E  C O N T A M I N A Z I O N I  C R O C I A T E . 

P E R T A N T O  I  N O S T R I  P I A T T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  L E  S E G U E N T I  S O S T A N Z E  A L L E R G E N I C H E  A I  S E N S I  D E L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 1 1
* M A T E R I E  P R I M E  /  P R O D O T T I  A B B A T T U T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,

V E N G O N O  S O T T O P O S T I  A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A , 
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  I N D I C A R E  L A  P R E S E N Z A  D I  A L L E R G E N I .
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P E S C I O L I N OP E S C I O L I N O

B R A N Z I N O  B B Q  B R A N Z I N O  B B Q  2 22 2
BRANZINO FRESCO 600\800 GR COTTO SULLA BRACE, BRANZINO FRESCO 600\800 GR COTTO SULLA BRACE, 

CON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHECON PANE PROFUMATO ALLE ERBE AROMATICHE

* S P I E D I N O  S C O M P O S T OS P I E D I N O  S C O M P O S T O  1 6 1 6
CALAMARI TENERI E MAZZANCOLLECALAMARI TENERI E MAZZANCOLLE

CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,CON PANE ALLE ERBE COTTI SULLA BRACE,
SERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFITSERVITI CON INSALATINA DELICATA E POMODORI CONFIT

* F R I T T O  D I  P A R A N Z AF R I T T O  D I  P A R A N Z A
S M A L LS M A L L  1 4  -   1 4  -  L A R G EL A R G E  2 0 2 0

FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,FRITTO MISTO CON PARANZA DEL NOSTRO MARE,
CALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTICALAMARI, GAMBERI E VERDURE CROCCANTI

T A T A K I  D I  S P A D A  T A T A K I  D I  S P A D A  2 02 0
POLPA DI PESCE SPADA SCOTTATO, CON EMULSIONEPOLPA DI PESCE SPADA SCOTTATO, CON EMULSIONE

DI POMODORO AFFUMICATO, PATÉ DI OLIVE LECCINO,DI POMODORO AFFUMICATO, PATÉ DI OLIVE LECCINO,
PATATE E FOGLIE DEL CAPPEROPATATE E FOGLIE DEL CAPPERO

R O M B E T T O  A L  P R O F U M O  D E L L’ O R T O  R O M B E T T O  A L  P R O F U M O  D E L L’ O R T O  2 02 0
FILETTO DI ROMBO SCOTTATO ALL’ALLORO,FILETTO DI ROMBO SCOTTATO ALL’ALLORO,

CON VERDURINE SALTATE INVERNALI E CREMA DI TOPINAMBURCON VERDURINE SALTATE INVERNALI E CREMA DI TOPINAMBUR

S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .S E G U I  I  N O S T R I  S O C I A L ,  S E  T I  V A ,  L A S C I A  U N A  R E C E N S I O N E .

C H I  B U R D L A ZC H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N



 

P I Z Z A  O  P I N S A ?P I Z Z A  O  P I N S A ?

L A  M A R I N A R A  L A  M A R I N A R A  88
PACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO, OLIO MURAGLIAPACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO, OLIO MURAGLIA

ALLA MARINARA, ORIGANO SICILIANOALLA MARINARA, ORIGANO SICILIANO

L A  S I G N O R A  M A R G H E R I T A  L A  S I G N O R A  M A R G H E R I T A  1 01 0
PACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO,PACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO,

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, BASILICO, OLIO EVOMOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, BASILICO, OLIO EVO

L A  N A P O L I  L A  N A P O L I  1 11 1
PACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO,PACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO,

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, ORIGANO, ACCIUGHE SICILIANEMOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, ORIGANO, ACCIUGHE SICILIANE

L A  D I A V O L A  L A  D I A V O L A  1 21 2
PACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO,PACCATELLE DI POMODORO SAN MARZANO,

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, VENTRICINA PICCANTE CALABRESEMOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, VENTRICINA PICCANTE CALABRESE

L A  F A V O L A  L A  F A V O L A  1 41 4
MORTADELLA LA FAVOLA DI PALMIERI,MORTADELLA LA FAVOLA DI PALMIERI,

BURRATINA PUGLIESE, CREMA DI PISTACCHIBURRATINA PUGLIESE, CREMA DI PISTACCHI

L A  C R U D O  E  B U R R A T A  L A  C R U D O  E  B U R R A T A  1 41 4
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI PIO TOSINI,PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI PIO TOSINI,

BURRATA PUGLIESEBURRATA PUGLIESE

L A  F I N O C C H I O N A  L A  F I N O C C H I O N A  1 51 5
FINOCCHIONA TOSCANA DOP, BURRATINA AFFUMICATA,FINOCCHIONA TOSCANA DOP, BURRATINA AFFUMICATA,

PORCINI SALTATIPORCINI SALTATI

L A  C A N T A B R I C O  L A  C A N T A B R I C O  1 61 6
ACCIUGHINE DEL CANTABRICO ROSALITA,ACCIUGHINE DEL CANTABRICO ROSALITA,
BURRATA PUGLIESE, POMODORI CONFITBURRATA PUGLIESE, POMODORI CONFIT

ABBIAMO SCELTO DI FONDERLE E DI TRASFORMARE L’ESPERIENZA DI UN CLASSICA PIZZA, IN UNA PIÙ APPAGANTE E DIVERTENTE.ABBIAMO SCELTO DI FONDERLE E DI TRASFORMARE L’ESPERIENZA DI UN CLASSICA PIZZA, IN UNA PIÙ APPAGANTE E DIVERTENTE.
ABBIAMO UNITO LA GOLOSITÀ DI UNA PIZZA, ALLA FRAGRANZA E LA CROCCANTEZZA DELL’ORMAI FAMOSA PINSA ALLA ROMANA.ABBIAMO UNITO LA GOLOSITÀ DI UNA PIZZA, ALLA FRAGRANZA E LA CROCCANTEZZA DELL’ORMAI FAMOSA PINSA ALLA ROMANA.

LA PRESENTIAMO COSÌ CON ALCUNE COMBINAZIONI TRA LE PIÙ CLASSICHE, AD ALCUNE PIU RICERCATE.LA PRESENTIAMO COSÌ CON ALCUNE COMBINAZIONI TRA LE PIÙ CLASSICHE, AD ALCUNE PIU RICERCATE.
SOPRA OGNI PINSA CI SONO PRODOTTI DI STRAODINARIA QUALITÀ E RICERCA DEL TERRITORIO ITALIANO.SOPRA OGNI PINSA CI SONO PRODOTTI DI STRAODINARIA QUALITÀ E RICERCA DEL TERRITORIO ITALIANO.



 

B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  3 3  C L3 3  C L 		 5 , 55 , 5
FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,
LA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATALA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATA
LA RENDONO FRESCA E PIACEVOLELA RENDONO FRESCA E PIACEVOLE

B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  3 3  C L3 3  C L 		 5 , 55 , 5
AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,
AL NASO OFFRE NOTE AGRUMATEAL NASO OFFRE NOTE AGRUMATE

B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  5 0  C L5 0  C L 		 6 , 56 , 5
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  1  LT1  LT 		 1 31 3
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

B I R R A  A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  B I R R A  A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  5 0  C L5 0  C L 		 6 , 56 , 5
ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,
DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,
FRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALEFRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALE

A C Q U A  M I N E R A L E  L I N X 	A C Q U A  M I N E R A L E  L I N X 	 33
NATURALE / FRIZZANTE BOTTIGLIA 75 CLNATURALE / FRIZZANTE BOTTIGLIA 75 CL

V I N O  D E L L A  C A S A 	V I N O  D E L L A  C A S A 	
BIANCO, BIANCO FRIZZANTINO, ROSSO FERMOBIANCO, BIANCO FRIZZANTINO, ROSSO FERMO

1  L I T R O 	 1 11  L I T R O 	 1 1
1 / 2  L I T R O 	 61 / 2  L I T R O 	 6
1 /4  L I T R O 	 41 /4  L I T R O 	 4

C O C A  C O L A  A L L A  S P I N A 	C O C A  C O L A  A L L A  S P I N A 	

P I C C O L A 	 4P I C C O L A 	 4
M E D I A 	 5M E D I A 	 5
1  L I T R O 	 1 01  L I T R O 	 1 0

C O C A  C O L A ,  F A N T A ,  S P R I T E  C O C A  C O L A ,  F A N T A ,  S P R I T E  3 3  C L3 3  C L 		 44

S U C C O  D I  F R U T T A 	S U C C O  D I  F R U T T A 	 3 , 53 , 5
  A R A N C I A ,  A N A N A S ,  M E L A  V E R D E 	A R A N C I A ,  A N A N A S ,  M E L A  V E R D E 	

S P R E M U T A  D ’ A R A N C I A  F R E S C A 	S P R E M U T A  D ’ A R A N C I A  F R E S C A 	 55

A M A R I 	A M A R I 	 44

B E V E R A G EB E V E R A G E B I R R E  A R T I G I A N A L IB I R R E  A R T I G I A N A L I

P I L S  C H I A R A  B E C K ’ SP I L S  C H I A R A  B E C K ’ S   44
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