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H E R Z H A F T E  H Ä P P C H E N H E R Z H A F T E  H Ä P P C H E N 

A L L E R G E N E  –  W I R  M Ö C H T E N  U N S E R E  G Ä S T E  B I T T E N ,  U N S E R E M  P E R S O N A L  V O R  D E R  B E S T E L L U N G  M I T Z U T E I L E N ,  O B  E S  U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  M I T  B E S T I M M T E N  A L L E R G E N E N  S U B S T A N Z E N  G I B T ,
D A M I T  W I R  S I E  E N T S P R E C H E N D  B E R A T E N  K Ö N N E N .  B E I  D E R  Z U B E R E I T U N G  I N  D E R  K Ü C H E  K Ö N N E N  K R E U Z K O N T A M I N A T I O N E N  N I C H T  A U S G E S C H L O S S E N  W E R D E N  D E S H A L B  K Ö N N E N  U N S E R E  G E R I C H T E  A L L E R G I E A U S L Ö S E N D E  S T O F F E  E N T H A LT E N ,

W I E  S I E  I N  D E R  V E R O R D N U N G  E U  1 1 6 9 / 2 0 1 1  G E N A N N T  S I N D .  * R O H S T O F F E / P R O D U K T E ,  D I E  V O R  O R T  G E S C H L A C H T E T  W E R D E N  –  E I N I G E  F R I S C H E  P R O D U K T E  T I E R I S C H E N  U R S P R U N G S  S O W I E  F I S C H E R E I E R Z E U G N I S S E ,
D I E  R O H  Z U B E R E I T E T  W E R D E N ,  W E R D E N  E I N E R  R A S C H E N  T E M P E R A T U R S E N K U N G  U N T E R Z O G E N ,  U M  Q U A L I T Ä T  U N D  S I C H E R H E I T  Z U  G E W Ä H R L E I S T E N ,

W I E  I M  H A C C P - P L A N  G E M Ä S S  D E R  V E R O R D N U N G  ( E G )  N R .  8 5 2 / 0 4  U N D  D E R  V E R O R D N U N G  ( E G )  N R .  8 5 3 / 0 4  B E S C H R I E B E N .  T I E F K Ü H L P R O D U K T E
G E R I C H T E ,  D I E  M I T  ( * )  G E K E N N Z E I C H N E T  S I N D ,  K Ö N N E N  J E  N A C H  M A R K T V E R F Ü G B A R K E I T  M I T  U R S P R Ü N G L I C H  G E F R O R E N E N  O D E R  T I E F G E F R O R E N E N  Z U T A T E N  Z U B E R E I T E T  W E R D E N .

T A G L I E R E  C H I  B U R D L A ZT A G L I E R E  C H I  B U R D L A Z   1 61 6
AUSWAHL ITALIENISCHER WURSTSORTEN UND SCHINKENAUSWAHL ITALIENISCHER WURSTSORTEN UND SCHINKEN

SERVIERT MIT EINER KOSTPROBE UNSERES EINGELEGTEN MISCHGEMÜSES SERVIERT MIT EINER KOSTPROBE UNSERES EINGELEGTEN MISCHGEMÜSES 
UND SQUACQUERONE-FRISCHKÄSE VON DER ZENTRALKÄSEREI CESENAUND SQUACQUERONE-FRISCHKÄSE VON DER ZENTRALKÄSEREI CESENA

I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  I L  M A I A L E  T R A N Q U I L L O  1 81 8
HOCHWERTIGER SÜHOCHWERTIGER SÜßER SCHINKEN VOM LANDWIRTSCHAFTBETRIEB ER SCHINKEN VOM LANDWIRTSCHAFTBETRIEB 

“BETELLA“, REIFUNG 30 MONATE, SERVIERT MIT FRITTIERTEM HEFEKLO“BETELLA“, REIFUNG 30 MONATE, SERVIERT MIT FRITTIERTEM HEFEKLOß

V I T E L  T O N N É  A I  G I O R N I  N O S T R I  V I T E L  T O N N É  A I  G I O R N I  N O S T R I  1 41 4
BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEGARTER KALBSRÜCKEN MIT BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEGARTER KALBSRÜCKEN MIT 

THUNFISCHSAUCE UND KAPERNBLÄTTERNTHUNFISCHSAUCE UND KAPERNBLÄTTERN

I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  1 21 2
ZUCCHINIBLÜTE GEFÜLLT MIT RICOTTA-FRISCHKÄSE, MOZZARELLA,ZUCCHINIBLÜTE GEFÜLLT MIT RICOTTA-FRISCHKÄSE, MOZZARELLA,

SONNENGETROCKNETEN TOMATEN UND KLEINEN OLIVEN IN KNUSPRIGEM PANKO-TEMPURASONNENGETROCKNETEN TOMATEN UND KLEINEN OLIVEN IN KNUSPRIGEM PANKO-TEMPURA

T A R T A R E  P I E M O N T E S ET A R T A R E  P I E M O N T E S E   1 61 6
HANDGESCHNITTENES TATAR VOM FASSONA-RIND AUS DEM PIEMONT, HANDGESCHNITTENES TATAR VOM FASSONA-RIND AUS DEM PIEMONT, 

SERVIERT MIT SIZILIANISCHEN KAPERN, BIO-EIGELB,SERVIERT MIT SIZILIANISCHEN KAPERN, BIO-EIGELB,
DIJON-SENF UND MARINIERTEN TROPEA-ZWIEBELNDIJON-SENF UND MARINIERTEN TROPEA-ZWIEBELN

G I A R D I N I E R A  N O S T R AG I A R D I N I E R A  N O S T R A   1 21 2  
UNSER EINGELEGTES GEMÜSE STAMMT AUSSCHLIESSLICH AUS EIGENER UNSER EINGELEGTES GEMÜSE STAMMT AUSSCHLIESSLICH AUS EIGENER 

HERSTELLUNG, MIT GEMÜSE DER SAISON UND NATIVEM OLIVENÖL EXTRAHERSTELLUNG, MIT GEMÜSE DER SAISON UND NATIVEM OLIVENÖL EXTRA

T E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N AT E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N A   1 41 4  
TRADITIONELLER AUBERGINENAUFLAUF,TRADITIONELLER AUBERGINENAUFLAUF,

IM PFÄNNCHEN SERVIERTIM PFÄNNCHEN SERVIERT

L A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N AL A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N A   99  
PANE NOSTRANO TOSTATO CON POMODORO FRESCO,PANE NOSTRANO TOSTATO CON POMODORO FRESCO,

BASILICO, ORIGANO E OLIO MURAGLIABASILICO, ORIGANO E OLIO MURAGLIA



 

S A L A T E  U N D  M E H R . . . S A L A T E  U N D  M E H R . . . 

T R O P I C A L  S U M M E R  T R O P I C A L  S U M M E R  1 41 4  
SCHNITTSALAT, SAUTIERTE GARNELEN, KNACKIGER SELLERIE, KIRSCHTOMATEN, SCHNITTSALAT, SAUTIERTE GARNELEN, KNACKIGER SELLERIE, KIRSCHTOMATEN, 

GURKEN, CASHEWNÜSSE, MANGO-DRESSING UND LIMETTEGURKEN, CASHEWNÜSSE, MANGO-DRESSING UND LIMETTE

P O L L O KP O L L O K   1 31 3
GEMISCHTER FELDSALAT, GEGRILLTES BIO-HÄHNCHEN, AVOCADO, RADIESCHEN, GEMISCHTER FELDSALAT, GEGRILLTES BIO-HÄHNCHEN, AVOCADO, RADIESCHEN, 

KIRSCHTOMATEN, GERÖSTETE MANDELN,KIRSCHTOMATEN, GERÖSTETE MANDELN,
FLUO-ZWIEBELN, JOGHURT-DRESSING FLUO-ZWIEBELN, JOGHURT-DRESSING 

C A P R E S E  N O S T R A  C A P R E S E  N O S T R A  1 31 3    
GEMISCHTER FELDSALAT, BÜFFELMOZZARELLA, BUNTE DATTELTOMATEN, GEMISCHTER FELDSALAT, BÜFFELMOZZARELLA, BUNTE DATTELTOMATEN, 

BASILIKUM, KLEINE OLIVEN, OREGANOBASILIKUM, KLEINE OLIVEN, OREGANO

I N S A L A T A  V E G A N  I N S A L A T A  V E G A N  1 21 2  
GEMISCHTER FELDSALAT, SCHWARZE BOHNEN, AVOCADO,GEMISCHTER FELDSALAT, SCHWARZE BOHNEN, AVOCADO,

HIMBEEREN, EDAMAME-SOJABOHNEN UND SESAMHIMBEEREN, EDAMAME-SOJABOHNEN UND SESAM

UNSERE AUSWAHL BESTEHT AUS FEINSTEN INTERNATIONALEN KÄSESORTEN..UNSERE AUSWAHL BESTEHT AUS FEINSTEN INTERNATIONALEN KÄSESORTEN..
WIR SERVIEREN SIE MIT HAUSGEMACHTEN MARMELADEN, BIO-HONIG UND OBST DER SAISONWIR SERVIEREN SIE MIT HAUSGEMACHTEN MARMELADEN, BIO-HONIG UND OBST DER SAISON

K Ä S E . . .  U N S E R E  A U S W A H L  K Ä S E . . .  U N S E R E  A U S W A H L  1 81 8  

B E Z E I C H N U N GB E Z E I C H N U N G M I L C H S O R T E  M I L C H S O R T E  H E R K U N F T H E R K U N F T B E S O N D E R H E I TB E S O N D E R H E I T

MANCHEGOMANCHEGO
GRAN RESERVA G.U. GRAN RESERVA G.U. 

SCHAFSCHAF SPANIENSPANIEN Eine der weltweit bekanntesten spanischen Käsesorten.Eine der weltweit bekanntesten spanischen Käsesorten.
Üppige Konsistenz und reichhaltiger, anhaltender Geschmack.Üppige Konsistenz und reichhaltiger, anhaltender Geschmack.

BUCHE DE CHÈVRE MONSBUCHE DE CHÈVRE MONS ZIEGEZIEGE FRANKREICHFRANKREICH Süßer und zarter Ziegenkäse mit einem für Ziegenkäse typischen leicht säuerl ichen Geschmack.Süßer und zarter Ziegenkäse mit einem für Ziegenkäse typischen leicht säuerl ichen Geschmack.

LE GRUYÈRE D’ALPAGE AOPLE GRUYÈRE D’ALPAGE AOP KUHKUH SCHWEIZSCHWEIZ Im Tunnel de la Collonge gereift,  umhüllendes Aroma, anhaltender, leicht scharfer Geschmack.Im Tunnel de la Collonge gereift,  umhüllendes Aroma, anhaltender, leicht scharfer Geschmack.

REBLOCHON FERMIERREBLOCHON FERMIER
DOP MONSDOP MONS

KUHKUH FRANKREICHFRANKREICH Hochwertiger halbreifer Käse mit elfenbeinfarbenem Schimmel auf der Schale,Hochwertiger halbreifer Käse mit elfenbeinfarbenem Schimmel auf der Schale,
der dem Käse seinen Charakter verleiht Dieser intensive, süße Geschmack erinnert an Haselnuss.der dem Käse seinen Charakter verleiht Dieser intensive, süße Geschmack erinnert an Haselnuss.

SHOPHIRE BLUECHEESESHOPHIRE BLUECHEESE KUHKUH ENGLANDENGLAND
In Portwein veredelt und zusammen mit Korinthen gelagert.  Ein Käse mit besonderen Aromen,In Portwein veredelt und zusammen mit Korinthen gelagert.  Ein Käse mit besonderen Aromen,

einer Karamell- und würzigen Kräuternote.  Er wird als einer der besten Blauschimmelkäse der Welt bezeichnet.einer Karamell- und würzigen Kräuternote.  Er wird als einer der besten Blauschimmelkäse der Welt bezeichnet.

C H I B U  P O K ÈC H I B U  P O K È   1 51 5  
BASMATI-REIS, MIT SOJA MARINIERTER LACHS, AVOCADO, EDAMAME-SOJABONHEN,BASMATI-REIS, MIT SOJA MARINIERTER LACHS, AVOCADO, EDAMAME-SOJABONHEN,

KIRSCHTOMATEN, GURKEN, MARINIERTER KOPFKOHL, GERÖSTETER SESAM UND TERIYAKI-SAUCEKIRSCHTOMATEN, GURKEN, MARINIERTER KOPFKOHL, GERÖSTETER SESAM UND TERIYAKI-SAUCE



 

M I T  D E M  N U D E L H O L Z  H A U S G E M A C H T E  P A S T A M I T  D E M  N U D E L H O L Z  H A U S G E M A C H T E  P A S T A 

 E I N G E H A LT E N   E I N G E H A LT E N  22 P I A D I N A  L E E R  P I A D I N A  L E E R  11

L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  L A  C A R B O N A R A  D I  Z I A  O T T A V I A  1 31 3
FÜR IHRE CARBONARA VERWENDETE TANTE OTTAVIA AUF BRONZEFORMEN GEZOGENE NUDELN,FÜR IHRE CARBONARA VERWENDETE TANTE OTTAVIA AUF BRONZEFORMEN GEZOGENE NUDELN,

PFEFFERSPECK, DIE EIER IHRER HÜHNER UND EINEN GUTEN PECORINO ROMANO DOP.PFEFFERSPECK, DIE EIER IHRER HÜHNER UND EINEN GUTEN PECORINO ROMANO DOP.

EIGENE HÜHNER HABEN WIR ZWAR NICHT, ABER BEI ALLEM ANDEREN HABENEIGENE HÜHNER HABEN WIR ZWAR NICHT, ABER BEI ALLEM ANDEREN HABEN
WIR UNS GANZ UND GAR AN IHRE VORGABEN GEHALTEN!WIR UNS GANZ UND GAR AN IHRE VORGABEN GEHALTEN!

M A D A M E  T A G L I A T E L L A  M A D A M E  T A G L I A T E L L A  1 31 3
HANDGEMACHTE EIERNUDELN MIT FLEISCHSAUCE.. .HANDGEMACHTE EIERNUDELN MIT FLEISCHSAUCE.. .

WIE SIE MEINE GROSSMUTTER MACHTEWIE SIE MEINE GROSSMUTTER MACHTE

T O R T E L L O N I  T R I C O L O R E  T O R T E L L O N I  T R I C O L O R E  1 51 5
HAUSGEMACHTE TORTELLONI GEFÜLLT MIT BÜFFELMOZZARELLA,HAUSGEMACHTE TORTELLONI GEFÜLLT MIT BÜFFELMOZZARELLA,

EINER EMULSION AUS GELBEN UND ROTENEINER EMULSION AUS GELBEN UND ROTEN
DATTELTOMATEN UND BASILIKUMPESTODATTELTOMATEN UND BASILIKUMPESTO

C R E M A  O R A N G E  C R E M A  O R A N G E  1 21 2
WARME KAROTTENCREME MIT JOGURT,WARME KAROTTENCREME MIT JOGURT,

BROTCROUTONS UND GERÖSTETEN KERNENBROTCROUTONS UND GERÖSTETEN KERNEN

P A S S E G G I A T A  B U C O L I C A  P A S S E G G I A T A  B U C O L I C A  1 41 4
MEZZE MANICHE-NUDELN IN EINER CREMEMEZZE MANICHE-NUDELN IN EINER CREME

AUS GERÖSTETEN PAPRIKASCHOTEN NACH RISOTTOARTAUS GERÖSTETEN PAPRIKASCHOTEN NACH RISOTTOART
GEKOCHT MIT HELLEM KALBSRAGOUT UND RICOTTA  GEKOCHT MIT HELLEM KALBSRAGOUT UND RICOTTA  

S A P O R I  D E L  S U D  S A P O R I  D E L  S U D  1 41 4
KARTOFFELGNOCCHI MIT CREMEKARTOFFELGNOCCHI MIT CREME

AUS PIENNOLO-TOMATEN,AUS PIENNOLO-TOMATEN,
FRITTIERTEN AUBERGINEN UND BURRATA-CREMEFRITTIERTEN AUBERGINEN UND BURRATA-CREME

L I N G U I N A  G E N O V E S E  L I N G U I N A  G E N O V E S E  1 31 3
BANDNUDELN MIT TRADITIONELLEM GENUESISCHEM PESTO, GRÜNEN BOHNEN UND BANDNUDELN MIT TRADITIONELLEM GENUESISCHEM PESTO, GRÜNEN BOHNEN UND 

KARTOFFELN, KNUSPRIGEM BROT, PINIENKERNEN UND SCHAFSKÄSEKARTOFFELN, KNUSPRIGEM BROT, PINIENKERNEN UND SCHAFSKÄSE

S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A  S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A  1 2  1 2  [ V E G ][ V E G ]
SPAGHETTI DER MARKE GENTILE MIT SAUCESPAGHETTI DER MARKE GENTILE MIT SAUCE

AUS BUNTEN DATTELTOMATEN UND BASILIKUMAUS BUNTEN DATTELTOMATEN UND BASILIKUM



 

V O N  U N S E R E M  O F F E N E N  G R I L LV O N  U N S E R E M  O F F E N E N  G R I L L

M A S E R U N GM A S E R U N G H E R K U N F TH E R K U N F T V E R F Ü G B A R E V E R F Ü G B A R E 
F L E I S C H S T Ü C K E  F L E I S C H S T Ü C K E  P R E I SP R E I S

PREUSSISCHE FÄRSEPREUSSISCHE FÄRSE •••••••••• POLENPOLEN FIORENTINA-RIPPENSTÜCKFIORENTINA-RIPPENSTÜCK 8/100 G8/100 G

LA ROMAGNOLA LA ROMAGNOLA •••• ITALIENITALIEN FIORENTINA-RIPPENSTÜCKFIORENTINA-RIPPENSTÜCK 6/100 G6/100 G

PIEMONTESISCHES BLACK PIEMONTESISCHES BLACK 
ANGUS MEAT GUSTANGUS MEAT GUST •••••••• ITALIENITALIEN FIORENTINA-RIPPENSTÜCK FIORENTINA-RIPPENSTÜCK 8/100 G8/100 G

TAMACO DARK REDTAMACO DARK RED •••••••••••• SPANIENSPANIEN FIORENTINA-RIPPENSTÜCK FIORENTINA-RIPPENSTÜCK 8/100 G8/100 G

OMAHA PACKERSOMAHA PACKERS •••••••• USAUSA FIORENTINA-T-BONE-STEAKFIORENTINA-T-BONE-STEAK 9/100 G9/100 G

JOHN STONEJOHN STONE •••••• IRLANDIRLAND TOMAHAWKTOMAHAWK 8/100 G8/100 G

ABERDEEN ANGUSABERDEEN ANGUS •••••• SCHOTTLANDSCHOTTLAND FIORENTINA-RIPPENSTÜCK FIORENTINA-RIPPENSTÜCK 7/100 G7/100 G

F I L E T T O  D I  M A N Z O  F I L E T T O  D I  M A N Z O  2 52 5
VON IRISCHEM RIND 300 GVON IRISCHEM RIND 300 G

R I B E Y ER I B E Y E
RIND AUS URUGUAYRIND AUS URUGUAY

STEAKSTEAK 400 G  400 G 2525 -  - TAGLIATATAGLIATA 300 G  300 G 2222

F L E I S C H S T Ü C K EF L E I S C H S T Ü C K E

SCHAUEN SIE SICH DIE AUSWAHL IN UNSERER FLEISCHTHEKE AN, WIR WÄHLEN DIE BESTEN LENDENSTÜCKE AUS DER GANZEN WELT AUS UND ES IST IMMER ETWAS NEUES DABEISCHAUEN SIE SICH DIE AUSWAHL IN UNSERER FLEISCHTHEKE AN, WIR WÄHLEN DIE BESTEN LENDENSTÜCKE AUS DER GANZEN WELT AUS UND ES IST IMMER ETWAS NEUES DABEI

UNSERE INTERNATIONALE AUSWAHL AN FLEISCH AM KNOCHENUNSERE INTERNATIONALE AUSWAHL AN FLEISCH AM KNOCHEN



 

C I C C I A G R I L LC I C C I A G R I L L  1 8 1 8  
- SCHWEINEBRATWURST VON DER MORA ROMAGNOLA, RIPPCHEN, FILETSTÜCK,- SCHWEINEBRATWURST VON DER MORA ROMAGNOLA, RIPPCHEN, FILETSTÜCK,

HAMMELFLEISCH, RINDER-TAGLIATA, FRISCHE COPPA (VOM SCHWEINENACKEN) -HAMMELFLEISCH, RINDER-TAGLIATA, FRISCHE COPPA (VOM SCHWEINENACKEN) -

V O M  M E T Z G E R V O M  M E T Z G E R 

P R E M I U M  B E E FP R E M I U M  B E E F

F I L E T T O  D I  M A N Z O  U S AF I L E T T O  D I  M A N Z O  U S A
G R E A T E R  O M A H A  P A C K E R SG R E A T E R  O M A H A  P A C K E R S   3 53 5

  250 G250 G

P I C A N H A  V O M  A R G E N T I N I S C H E N  R I N DP I C A N H A  V O M  A R G E N T I N I S C H E N  R I N D
D E R  L A - P L A T A - R E G I O N  D E R  L A - P L A T A - R E G I O N    2 52 5  

300 G300 G

G A L L E T T O  I N  F I A M M EG A L L E T T O  I N  F I A M M E  2 0 2 0
MARINIERTES ROMAGNOLISCHES HÄHNCHEN AUS FREILANDHALTUNG VOM GRILL, MARINIERTES ROMAGNOLISCHES HÄHNCHEN AUS FREILANDHALTUNG VOM GRILL, 

MIT ROSMARINKARTOFFELN NACH RUSTIKALER ARTMIT ROSMARINKARTOFFELN NACH RUSTIKALER ART

S P I E D O N E  F U S I O NS P I E D O N E  F U S I O N  2 0 2 0  [ N E W ] [ N E W ]
BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEGARTER HÜHNERSCHENKEL-SPIEBEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEGARTER HÜHNERSCHENKEL-SPIEß,,

MIT SPECK UMWICKELT UND MIT UNSEREM SPEZIELLEN RUB EINGERIEBEN, AUF DEM GRILL GERÖSTET, MIT SPECK UMWICKELT UND MIT UNSEREM SPEZIELLEN RUB EINGERIEBEN, AUF DEM GRILL GERÖSTET, 
MIT BASMATI-REIS UND GUACAMOLE SERVIERTMIT BASMATI-REIS UND GUACAMOLE SERVIERT



  

V O M  G R I L L  I N  D I E  P F A N N E . . . V O M  G R I L L  I N  D I E  P F A N N E . . . 

L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  L A  G U A N C I A  D I  P E T E R  2 52 5
IN ROTBIER MARINIERTE KALBSBÄCKCHEN VON PETER‘S FARMIN ROTBIER MARINIERTE KALBSBÄCKCHEN VON PETER‘S FARM

BEI NIEDRIGTEMPERATUR GEGART, SERVIERT MIT KARTOFFELNPÜREE, BEI NIEDRIGTEMPERATUR GEGART, SERVIERT MIT KARTOFFELNPÜREE, 
FLEISCHSAFT UND SAISONGEMÜSEFLEISCHSAFT UND SAISONGEMÜSE

C H I B U R [ G E R ]C H I B U R [ G E R ]  1 5 1 5
200-G-BURGER AUS 100% ITALIENISCHEM RINDFLEISCH, SESAM-BUN VOM BÄCKER,200-G-BURGER AUS 100% ITALIENISCHEM RINDFLEISCH, SESAM-BUN VOM BÄCKER,

WEISSER SCAMORZA-KÄSE, SÜSS-SAURE TROPEA-ZWIEBELN, GERÖSTETER SPECK, TOMATEN UND KOPFSALAT.WEISSER SCAMORZA-KÄSE, SÜSS-SAURE TROPEA-ZWIEBELN, GERÖSTETER SPECK, TOMATEN UND KOPFSALAT.
SERVIERT MIT UNSERER BARBECUE-SAUCE UND KARTOFFELSPALTEN NACH RUSTIKALER ARTSERVIERT MIT UNSERER BARBECUE-SAUCE UND KARTOFFELSPALTEN NACH RUSTIKALER ART

P O L P O  B U R G E RP O L P O  B U R G E R  1 6 1 6
GEBRATENE TINTENFISCHSTÜCKE, SELBSTGEMACHTE BUNS, AVOCADO, CONFIERTE TOMATEN,GEBRATENE TINTENFISCHSTÜCKE, SELBSTGEMACHTE BUNS, AVOCADO, CONFIERTE TOMATEN,

MARINIERTER KOHL, TZATZIKI MIT RUSTICO-KARTOFFELN SERVIERTMARINIERTER KOHL, TZATZIKI MIT RUSTICO-KARTOFFELN SERVIERT

U N S E R E  B U R G E R U N S E R E  B U R G E R 

L’ I N S O L I T O  F I L E T T O  L’ I N S O L I T O  F I L E T T O  2 62 6
RINDERFILETSTÜCKE MIT SENF, ROSA PFEFFER UND LIMETTEN-DEMI-GLACÉ, RINDERFILETSTÜCKE MIT SENF, ROSA PFEFFER UND LIMETTEN-DEMI-GLACÉ, 

SERVIERT MIT CREME AUS KAROTTEN UND KARTOFFELBREI AN NATIVEM SERVIERT MIT CREME AUS KAROTTEN UND KARTOFFELBREI AN NATIVEM 
OLIVENÖL UND SAISONGEMÜSEOLIVENÖL UND SAISONGEMÜSE

P O L L E T T O  C B T  P O L L E T T O  C B T  1 51 5
IN KRÄUTERÖL ANGEBRATENE BIO-HÄHNCHENBRUST SERVIERT MITIN KRÄUTERÖL ANGEBRATENE BIO-HÄHNCHENBRUST SERVIERT MIT

FELDSALAT UND BUNTEN KIRSCHTOMATENFELDSALAT UND BUNTEN KIRSCHTOMATEN



 

V E G E T A R I S C H V E G E T A R I S C H 

G I A R D I N I E R A  N O S T R A  G I A R D I N I E R A  N O S T R A  1 21 2
UNSER EINGELEGTES GEMÜSE STAMMT AUSSCHLIESSLICH AUS EIGENER UNSER EINGELEGTES GEMÜSE STAMMT AUSSCHLIESSLICH AUS EIGENER 

HERSTELLUNG, MIT GEMÜSE DER SAISON UND NATIVEM OLIVENÖL EXTRAHERSTELLUNG, MIT GEMÜSE DER SAISON UND NATIVEM OLIVENÖL EXTRA

L A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N A  L A  B R U S C H E T T A  A L L’ I T A L I A N A  99
GERÖSTETES BROT AUS DER REGION MIT FRISCHEN TOMATEN,GERÖSTETES BROT AUS DER REGION MIT FRISCHEN TOMATEN,

BASILIKUM, OREGANO UND MURAGLIA-OLIVENÖLBASILIKUM, OREGANO UND MURAGLIA-OLIVENÖL

P O L P E T T I N E  V E G  P O L P E T T I N E  V E G  1 41 4
KICHERERBSEN-GEMÜSE-BÄLLCHEN MIT KRÄUTERPANADE,KICHERERBSEN-GEMÜSE-BÄLLCHEN MIT KRÄUTERPANADE,

SERVIERT MIT VEGANER ROTE-BETE-MAYONNAISE UND RÖSTGEMÜSESERVIERT MIT VEGANER ROTE-BETE-MAYONNAISE UND RÖSTGEMÜSE

S P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L AS P A G H E T T O N E  A L L A  P U M M A R O L A   1 21 2
DURCH BRONZEFORMEN GEZOGENE LINGUINE MIT SAUCEDURCH BRONZEFORMEN GEZOGENE LINGUINE MIT SAUCE

AUS BUNTEN DATTELTOMATEN UND BASILIKUMAUS BUNTEN DATTELTOMATEN UND BASILIKUM

I N S A L A T A  V E G A NI N S A L A T A  V E G A N   1 21 2
GEMISCHTER FELDSALAT, SCHWARZE BOHNEN, RADIESCHEN,GEMISCHTER FELDSALAT, SCHWARZE BOHNEN, RADIESCHEN,

GURKEN, AVOCADO, HIMBEEREN, EDAMAME UND SESAMGURKEN, AVOCADO, HIMBEEREN, EDAMAME UND SESAM

V E G A N E  E C K EV E G A N E  E C K E

I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  I L  F I O R E  C R I C K  C R O C K  1 21 2
ZUCCHINIBLÜTE GEFÜLLT MIT RICOTTA-FRISCHKÄSE,ZUCCHINIBLÜTE GEFÜLLT MIT RICOTTA-FRISCHKÄSE,

MOZZARELLA, SONNENGETROCKNETEN TOMATEN UND KLEINENMOZZARELLA, SONNENGETROCKNETEN TOMATEN UND KLEINEN
OLIVEN IN KNUSPRIGEM PANKO-TEMPURAOLIVEN IN KNUSPRIGEM PANKO-TEMPURA

T E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N A  T E G A M I N O  A L L A  P A R M I G I A N A  1 41 4
TRADITIONELLER AUBERGINENAUFLAUF,TRADITIONELLER AUBERGINENAUFLAUF,

IM PFÄNNCHEN SERVIERTIM PFÄNNCHEN SERVIERT

C A P R E S E  N O S T R A  C A P R E S E  N O S T R A  1 31 3
GEMISCHTER FELDSALAT, BÜFFELMOZZARELLA, BUNTE DATTELTOMATEN, GEMISCHTER FELDSALAT, BÜFFELMOZZARELLA, BUNTE DATTELTOMATEN, 

BASILIKUM, KLEINE OLIVEN, OREGANOBASILIKUM, KLEINE OLIVEN, OREGANO



 

S P I C C H I O N I  R U S T I C IS P I C C H I O N I  R U S T I C I  6 6
KARTOFFELSPALTEN NACH RUSTIKALER ART MIT KRÄUTERNKARTOFFELSPALTEN NACH RUSTIKALER ART MIT KRÄUTERN

P A T A T I N E  C O N  B U C C I AP A T A T I N E  C O N  B U C C I A  6 6
UNGESCHÄLTE POMMES FRITES   UNGESCHÄLTE POMMES FRITES         

E R B E T T E  S A LT A T E  E R B E T T E  S A LT A T E  66
FRISCHER MANGOLD MIT KNOBLAUCH UND FRISCHEM CHILI IN DER PFANNE GESCHWENKT FRISCHER MANGOLD MIT KNOBLAUCH UND FRISCHEM CHILI IN DER PFANNE GESCHWENKT 

F A G I O L I N I  A G L I O  E  S E S A M O  F A G I O L I N I  A G L I O  E  S E S A M O  66
GRÜNE BOHNEN MIT GUTEM ÖL, KNOBLAUCH UND SESAM IN DER PFANNE GESCHWENKTGRÜNE BOHNEN MIT GUTEM ÖL, KNOBLAUCH UND SESAM IN DER PFANNE GESCHWENKT

F R I C A N D Ò  D ’ E S T A T E  F R I C A N D Ò  D ’ E S T A T E  77
BUNTES GEMÜSE DER SAISON, GROB GESCHNITTEN UND IM OFEN GEBRATEN, MIT KRÄUTERN BUNTES GEMÜSE DER SAISON, GROB GESCHNITTEN UND IM OFEN GEBRATEN, MIT KRÄUTERN 

I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  I N S A L A T I N A  D I  C A M P O  55
GEMISCHTER FELDSALAT, KLEINE KAROTTEN, VESUVIO-TOMATEN, KNACKIGER FENCHELGEMISCHTER FELDSALAT, KLEINE KAROTTEN, VESUVIO-TOMATEN, KNACKIGER FENCHEL

I L  S U P E R  P I N Z I M O N I O  C H I  B U R D L A Z  I L  S U P E R  P I N Z I M O N I O  C H I  B U R D L A Z  1 01 0
KNACKIGES ROHGEMÜSE DER SAISON MIT UNSEREN DIPSKNACKIGES ROHGEMÜSE DER SAISON MIT UNSEREN DIPS

A U S  D E M  G E M Ü S E G A R T E N A U S  D E M  G E M Ü S E G A R T E N 



 

F I S C H V O R S P E I S E N F I S C H V O R S P E I S E N 

W A R M E  V O R S P E I S E N W A R M E  V O R S P E I S E N K A LT E  V O R S P E I S E NK A LT E  V O R S P E I S E N

R O H E  S P E Z I A L I T Ä T E N R O H E  S P E Z I A L I T Ä T E N 

O S T R I C H E  P E R L E  N O I R E  O S T R I C H E  P E R L E  N O I R E  3  C A D . 3  C A D . 
SPECIAL DE CLAIRE CADORET DELLA BRETAGNASPECIAL DE CLAIRE CADORET DELLA BRETAGNA

I L  “ C O D A  N E R A ”  I L  “ C O D A  N E R A ”  2 02 0
EDLER, LEICHT GERÄUCHERTER LACHS MIT GERÖSTETEM PAN BRIOCHE UND GESALZENER ALPENBUTTEREDLER, LEICHT GERÄUCHERTER LACHS MIT GERÖSTETEM PAN BRIOCHE UND GESALZENER ALPENBUTTER

S E X Y  T A R T A R E  S E X Y  T A R T A R E  1 8 1 8 
GELBFLOSSENTHUNFISCH, LIMETTEN-AROMA UND MARACUJA-GELEE, KNUSPRIGE CHIPS GELBFLOSSENTHUNFISCH, LIMETTEN-AROMA UND MARACUJA-GELEE, KNUSPRIGE CHIPS 

C R I S P Y  T U N A  C R I S P Y  T U N A  1 51 5
THUNFISCHSTÜCKE IN MAIS-TEMPURA,THUNFISCHSTÜCKE IN MAIS-TEMPURA,

GEMÜSE MIT SOJA-MAYONNAISEGEMÜSE MIT SOJA-MAYONNAISE

I  G R A T I N A T I . . . I  G R A T I N A T I . . . 
C O M E  U N A  V O LT AC O M E  U N A  V O LT A   2 02 0

GRUNDELN, MIESMUSCHELN, JAKOBSMUSCHELN, SCAMPI, GARNELEN.. .GRUNDELN, MIESMUSCHELN, JAKOBSMUSCHELN, SCAMPI, GARNELEN.. .
MIT DUFTENDEM BROT GRATINIERTMIT DUFTENDEM BROT GRATINIERT

L A  C O Z Z A  D I  F O N D A L EL A  C O Z Z A  D I  F O N D A L E
D I  R A V E N N AD I  R A V E N N A   1 31 3

SOUTÈ VON TIEFSEE-MIESMUSCHELN „ALLA MARINARA“SOUTÈ VON TIEFSEE-MIESMUSCHELN „ALLA MARINARA“
SERVIERT MIT BROTCROUTONS NACH RUSTIKALER ARTSERVIERT MIT BROTCROUTONS NACH RUSTIKALER ART

(JE NACH VERFÜGBARKEIT)(JE NACH VERFÜGBARKEIT)

S E P P I A  E  P I S E L L I  S C O M P O S T A  S E P P I A  E  P I S E L L I  S C O M P O S T A  1 81 8
LOKALER GEBRATENER TINTENFISCH AUF ERBSENCREME LOKALER GEBRATENER TINTENFISCH AUF ERBSENCREME 

UND TOMATEN MIT SALMORIGLIO-SAUCEUND TOMATEN MIT SALMORIGLIO-SAUCE

N O N  È  U N A  S E M P L I C EN O N  È  U N A  S E M P L I C E
I N S A L A T A  D I  M A R E  I N S A L A T A  D I  M A R E  1 61 6

LAUWARME MEERESFRÜCHTE MIT KNACKIGEM GEMÜSE,LAUWARME MEERESFRÜCHTE MIT KNACKIGEM GEMÜSE,
FLUO-ZWIEBELN UND ZITRUSDRESSINGFLUO-ZWIEBELN UND ZITRUSDRESSING

P O L P O  P A T A T EP O L P O  P A T A T E
E  T A C C O L EE  T A C C O L E  1 6 1 6

WARMER TINTENFISCHSALAT, KARTOFFELN, GRÜNE BOHNEN,WARMER TINTENFISCHSALAT, KARTOFFELN, GRÜNE BOHNEN,
KIRSCHTOMATEN, KLEINE OLIVEN UND KARTOFFELCREMEKIRSCHTOMATEN, KLEINE OLIVEN UND KARTOFFELCREME

P I C C O L A  C A T A L A N A  P I C C O L A  C A T A L A N A  2 22 2
SHRIMPS, GARNELEN UND SCAMPI MIT KATALANISCHEM TOMATENSALAT,SHRIMPS, GARNELEN UND SCAMPI MIT KATALANISCHEM TOMATENSALAT,

KNACKIGEM SELLERIE UND MARINIERTEN ROTEN ZWIEBELNKNACKIGEM SELLERIE UND MARINIERTEN ROTEN ZWIEBELN

P O V E R I  M A  B E L L I  P O V E R I  M A  B E L L I  1 41 4
MARINIERTE ADRIA-SARDINEN, GERÖSTETES BROT,MARINIERTE ADRIA-SARDINEN, GERÖSTETES BROT,

CREME AUS GEGRILLTEN PAPRIKASCHOTEN, MARINIERTE ZWIEBELCREME AUS GEGRILLTEN PAPRIKASCHOTEN, MARINIERTE ZWIEBEL



 

P A S T A  U N D  R E I S  M I T  F I S C H P A S T A  U N D  R E I S  M I T  F I S C H 

P A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L OP A S T A  M A R E  E  M A T T A R E L L O
P A S T A ,  M E E R  U N D  N U D E L H O L Z P A S T A ,  M E E R  U N D  N U D E L H O L Z 

A L L E R G E N E  –  W I R  M Ö C H T E N  U N S E R E  G Ä S T E  B I T T E N ,  U N S E R E M  P E R S O N A L  V O R  D E R  B E S T E L L U N G  M I T Z U T E I L E N ,  O B  E S  U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  M I T  B E S T I M M T E N  A L L E R G E N E N  S U B S T A N Z E N  G I B T ,
D A M I T  W I R  S I E  E N T S P R E C H E N D  B E R A T E N  K Ö N N E N .  B E I  D E R  Z U B E R E I T U N G  I N  D E R  K Ü C H E  K Ö N N E N  K R E U Z K O N T A M I N A T I O N E N  N I C H T  A U S G E S C H L O S S E N  W E R D E N  D E S H A L B  K Ö N N E N  U N S E R E  G E R I C H T E  A L L E R G I E A U S L Ö S E N D E  S T O F F E  E N T H A LT E N ,

W I E  S I E  I N  D E R  V E R O R D N U N G  E U  1 1 6 9 / 2 0 1 1  G E N A N N T  S I N D .  * R O H S T O F F E / P R O D U K T E ,  D I E  V O R  O R T  G E S C H L A C H T E T  W E R D E N  –  E I N I G E  F R I S C H E  P R O D U K T E  T I E R I S C H E N  U R S P R U N G S  S O W I E  F I S C H E R E I E R Z E U G N I S S E ,
D I E  R O H  Z U B E R E I T E T  W E R D E N ,  W E R D E N  E I N E R  R A S C H E N  T E M P E R A T U R S E N K U N G  U N T E R Z O G E N ,  U M  Q U A L I T Ä T  U N D  S I C H E R H E I T  Z U  G E W Ä H R L E I S T E N ,

W I E  I M  H A C C P - P L A N  G E M Ä S S  D E R  V E R O R D N U N G  ( E G )  N R .  8 5 2 / 0 4  U N D  D E R  V E R O R D N U N G  ( E G )  N R .  8 5 3 / 0 4  B E S C H R I E B E N .  T I E F K Ü H L P R O D U K T E
G E R I C H T E ,  D I E  M I T  ( * )  G E K E N N Z E I C H N E T  S I N D ,  K Ö N N E N  J E  N A C H  M A R K T V E R F Ü G B A R K E I T  M I T  U R S P R Ü N G L I C H  G E F R O R E N E N  O D E R  T I E F G E F R O R E N E N  Z U T A T E N  Z U B E R E I T E T  W E R D E N .

* L O  S C O G L I O  2 . 0  L O  S C O G L I O  2 . 0  2 02 0
(SERVIERT IM KUPFERTOPF)(SERVIERT IM KUPFERTOPF)

HAUSGEMACHTE FRISCHE EIER-TAGLIOLINIHAUSGEMACHTE FRISCHE EIER-TAGLIOLINI
MIT MEERESFRÜCHTESAUCE,MIT MEERESFRÜCHTESAUCE,

DATTELTOMATEN UND PETERSILIEDATTELTOMATEN UND PETERSILIE

R I S O T T O  A I  F R U T T I  D I  M A R E  R I S O T T O  A I  F R U T T I  D I  M A R E  1 8  C A D .1 8  C A D .
(MINDESTENS 2 PERSONEN)(MINDESTENS 2 PERSONEN)

CARNAROLI-REIS „ALLA MARINARA“CARNAROLI-REIS „ALLA MARINARA“
LEICHT ROT, WIE ES DIE TRADITION VORSCHREIBTLEICHT ROT, WIE ES DIE TRADITION VORSCHREIBT

LEGGERMENTE ROSSO COME TRADIZIONE INSEGNALEGGERMENTE ROSSO COME TRADIZIONE INSEGNA

B A T T I G I A  R I M I N E S E  B A T T I G I A  R I M I N E S E  1 81 8
TROCKENE PASSATELLI MIT VENUSMUSCHELN, TINTENFISCHSTÜCKEN, TROCKENE PASSATELLI MIT VENUSMUSCHELN, TINTENFISCHSTÜCKEN, 

ZUCCHINI- UND ZUCCHINIBLÜTENCREMEZUCCHINI- UND ZUCCHINIBLÜTENCREME

S I N F O N I A  D E L  M E D I T E R R A N E O  S I N F O N I A  D E L  M E D I T E R R A N E O  2 02 0
DÜNNE SPAGHETTI DES TEIGWARENHERSTELLERS GENTILE,DÜNNE SPAGHETTI DES TEIGWARENHERSTELLERS GENTILE,

MIT LIMETTEN-AROMA NACH RISOTTOART GEKOCHT, ROTE GARNELE-TATAR, MIT LIMETTEN-AROMA NACH RISOTTOART GEKOCHT, ROTE GARNELE-TATAR, 
BURRATA-CREME UND GERÖSTETE PISTAZIENBURRATA-CREME UND GERÖSTETE PISTAZIEN

P A S T A  P A T A T E  E  C O Z Z E  A  M O D O  M I O  P A S T A  P A T A T E  E  C O Z Z E  A  M O D O  M I O  1 61 6
VERSCHIEDENE PASTASORTEN, MIT MIESMUSCHELNVERSCHIEDENE PASTASORTEN, MIT MIESMUSCHELN

VOM MEERESBODEN NACH RISOTTOART GEKOCHT,VOM MEERESBODEN NACH RISOTTOART GEKOCHT,
DIE ENTSTANDENE BRÜHE AUF KARTOFFELCREMEDIE ENTSTANDENE BRÜHE AUF KARTOFFELCREME

P L I N  D I  G A L L I N E L L A  A L L’ A C Q U A P A Z Z A  P L I N  D I  G A L L I N E L L A  A L L’ A C Q U A P A Z Z A  1 81 8
KAPAUNFISCH-HÄPPCHEN IN ACQUAPAZZA GEKOCHTKAPAUNFISCH-HÄPPCHEN IN ACQUAPAZZA GEKOCHT

MIT KIRSCHTOMATEN UND KLEINEN OLIVEN MIT KIRSCHTOMATEN UND KLEINEN OLIVEN 



 

H A U P T G E R I C H T E  M I T  F I S C H H A U P T G E R I C H T E  M I T  F I S C H 

F O L G E N  S I E  U N S  A U F  S O C I A L  M E D I A  U N D  H I N T E R L A S S E N  S I E  E I N E N  K O M M E N T A R .F O L G E N  S I E  U N S  A U F  S O C I A L  M E D I A  U N D  H I N T E R L A S S E N  S I E  E I N E N  K O M M E N T A R .

C H I  B U R D L A ZC H I _ B U R D L A Z C H I  B U R D L A Z  G A R D E N

B R A N Z I N O  B B Q  B R A N Z I N O  B B Q  2 42 4
FRISCHER WOLFSBARSCH 600/800 G VOM GRILL,FRISCHER WOLFSBARSCH 600/800 G VOM GRILL,

MIT AROMATISCH DUFTENDEM KRÄUTERBROTMIT AROMATISCH DUFTENDEM KRÄUTERBROT

* S P I E D I N O  S C O M P O S T OS P I E D I N O  S C O M P O S T O  1 8 1 8
ZARTE KALMARE UND RIESENGARNELENZARTE KALMARE UND RIESENGARNELEN

MIT GEGRILLTEM KRÄUTERBROT,MIT GEGRILLTEM KRÄUTERBROT,
SERVIERT MIT EINEM DELIKATEN SALAT UND TOMATEN-CONFITSERVIERT MIT EINEM DELIKATEN SALAT UND TOMATEN-CONFIT

* F R I T T O  D I  P A R A N Z AF R I T T O  D I  P A R A N Z A
S M A L LS M A L L  1 4  -   1 4  -  L A R G EL A R G E  2 0 2 0

GEMISCHTER FRITTIERTER FISCH AUS DEM HEIMISCHEN MEER MIT GEMISCHTER FRITTIERTER FISCH AUS DEM HEIMISCHEN MEER MIT 
KALMAREN, GARNELEN UND KNACKIGEM GEMÜSEKALMAREN, GARNELEN UND KNACKIGEM GEMÜSE

T A K I  T A K I  T A K I  T A K I  2 22 2
THUNFISCH-TATAKI MIT SESAM,THUNFISCH-TATAKI MIT SESAM,

AVOCADO-MAYONNAISE,AVOCADO-MAYONNAISE,
BLANCHIERTEM GEMÜSE UND TERIYAKI-SAUCEBLANCHIERTEM GEMÜSE UND TERIYAKI-SAUCE

R O M B E T T O  A I  P R O F U M I  D ’ E S T A T E  R O M B E T T O  A I  P R O F U M I  D ’ E S T A T E  2 32 3
GEBRATENES STEINBUTTFILET MIT AUBERGINENCREME, KARTOFFELBREI AN NATIVEM GEBRATENES STEINBUTTFILET MIT AUBERGINENCREME, KARTOFFELBREI AN NATIVEM 

OLIVENÖL,  DATTELTOMATEN-EMULSION, FRISCHEM BASILIKUM OLIVENÖL,  DATTELTOMATEN-EMULSION, FRISCHEM BASILIKUM 

Z U P P ’ A _ M A R E  Z U P P ’ A _ M A R E  2 52 5
KRUSTENTIERE- UND MEERESFRÜCHTESUPPEKRUSTENTIERE- UND MEERESFRÜCHTESUPPE

MIT VESUV-TOMATEN UND BROTCROUTONSMIT VESUV-TOMATEN UND BROTCROUTONS



P I Z Z E NP I Z Z E N

D I E  K L A S S I K E RD I E  K L A S S I K E R S P E Z I A L P I Z Z E N S P E Z I A L P I Z Z E N 

L A  F O R N A R I N A  L A  F O R N A R I N A  44
EVO-ÖL, BIO-OREGANO,EVO-ÖL, BIO-OREGANO,

ROSMARINROSMARIN

L A  M A R I N A R A  L A  M A R I N A R A  66
SAN-MARZANO-TOMATE, KNOBLAUCH,SAN-MARZANO-TOMATE, KNOBLAUCH,

EVO-ÖL, OREGANO, PETERSILIEEVO-ÖL, OREGANO, PETERSILIE

L A  M A R G H E R I T A  L A  M A R G H E R I T A  88
SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA,SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA,

BASILIKUM, EVO-ÖLBASILIKUM, EVO-ÖL

L A  R O M A N A  L A  R O M A N A  1 01 0
SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,

SIZILIANISCHE SARDELLEN, KAPERNSIZILIANISCHE SARDELLEN, KAPERN

L A  N A P O L I  L A  N A P O L I  1 01 0
SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,

OREGANO, SIZILIANISCHE SARDELLENOREGANO, SIZILIANISCHE SARDELLEN

L A  W U R S T E LL A  W U R S T E L  1 0 1 0
SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,

FRANKFURTER AUS DEM TRENTINOFRANKFURTER AUS DEM TRENTINO

L A  D I A V O L A  L A  D I A V O L A  1 11 1  
SAN-MARZANO-TOMATE,SAN-MARZANO-TOMATE,

FIOR DI LATTE, WÜRZIGE SALAMELLAFIOR DI LATTE, WÜRZIGE SALAMELLA

L A  C A P R I C C I O S A  L A  C A P R I C C I O S A  1 21 2  
SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE, PILZE,SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE, PILZE,

ARTISCHOCKEN, KOCHSCHINKEN, SCHWARZE OLIVENARTISCHOCKEN, KOCHSCHINKEN, SCHWARZE OLIVEN

L A  B U F A L O T T A  L A  B U F A L O T T A  1 21 2  
SAN-MARZANO-TOMATE, BÜFFELMOZZARELLASAN-MARZANO-TOMATE, BÜFFELMOZZARELLA

DOP CAMPANA, FRISCHES BASILIKUMDOP CAMPANA, FRISCHES BASILIKUM

L A  V E G E T A R I A N A  L A  V E G E T A R I A N A  1 21 2  
SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNON,SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNON,

ARTISCHOCKEN, ZUCCHINI, PAPRIKA, AUBERGINENARTISCHOCKEN, ZUCCHINI, PAPRIKA, AUBERGINEN

L A  Q U A T T R O  F O R M A G G I  L A  Q U A T T R O  F O R M A G G I  1 11 1  
MOZZARELLA, PARMIGIANO REGGIANO,MOZZARELLA, PARMIGIANO REGGIANO,
PECORINO, SCAMORZA, GORGONZOLAPECORINO, SCAMORZA, GORGONZOLA

L A  T O N N O  E  C I P O L L A  L A  T O N N O  E  C I P O L L A  1 21 2  
SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,SAN-MARZANO-TOMATE, FIOR DI LATTE,

THUNFISCHSCHEIBEN IN ÖL, GEDÜNSTETE ROTE ZWIEBELNTHUNFISCHSCHEIBEN IN ÖL, GEDÜNSTETE ROTE ZWIEBELN

L A  A D R I A T I C OL A  A D R I A T I C O   1 51 5  
SAN-MARZANO-TOMATE, EVO-ÖL NACH MARINARA-ART,SAN-MARZANO-TOMATE, EVO-ÖL NACH MARINARA-ART,

MEERESFRÜCHTESALAT, MARINIERTE SARDINENMEERESFRÜCHTESALAT, MARINIERTE SARDINEN

L A  C I C C I A E F I O R IL A  C I C C I A E F I O R I   1 41 4  
FIOR DI LATTE, SCAMORZA, WURST,FIOR DI LATTE, SCAMORZA, WURST,

GELBE DATTERINI, ZUCCHINI, ZUCCHINIBLÜTENGELBE DATTERINI, ZUCCHINI, ZUCCHINIBLÜTEN

L A  S U M M E R  [ N E W ]L A  S U M M E R  [ N E W ]   1 41 4
FIOR DI LATTE, BURRATA, GAMBERETTI,FIOR DI LATTE, BURRATA, GAMBERETTI,

PESTO GENOVESE, POMODORINIPESTO GENOVESE, POMODORINI

L A  P A R M I G I A N A  [ N E W ]L A  P A R M I G I A N A  [ N E W ]   1 31 3
FIOR DI LATTE, BURRATA, GARNELEN,FIOR DI LATTE, BURRATA, GARNELEN,
GENUESER PESTO, KIRSCHTOMATENGENUESER PESTO, KIRSCHTOMATEN

  

L A  T R I C O L O R EL A  T R I C O L O R E   1 41 4  
FIOR DI LATTE, BÜFFELMOZZARELLA, DATTERINI-TOMATEN,FIOR DI LATTE, BÜFFELMOZZARELLA, DATTERINI-TOMATEN,

RUCOLA, 24 MONATE ROHSCHINKENRUCOLA, 24 MONATE ROHSCHINKEN

L A  C R U D O  E  B U R R A T AL A  C R U D O  E  B U R R A T A   1 41 4  
FORNARINA-BASIS, APULISCHER BURRATA, PARMASCHINKENFORNARINA-BASIS, APULISCHER BURRATA, PARMASCHINKEN

L A  C A N T A B R I C OL A  C A N T A B R I C O   1 51 5      
FORNARINA-BASIS, APULISCHE BURRATA,FORNARINA-BASIS, APULISCHE BURRATA,

KANTABRISCHE SARDELLEN, HALBTROCKENE TOMATENKANTABRISCHE SARDELLEN, HALBTROCKENE TOMATEN

    



 

D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  D E L  B O R G O  “ D U C H E S S A ”  3 3  C L3 3  C L 		 66
FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,FRESCA ED ELEGANTE. LA GASATURA È FINE,
LA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATALA LEGGERA ACIDITÀ E UNA LUPPATURA MODERATA
LA RENDONO FRESCA E PIACEVOLELA RENDONO FRESCA E PIACEVOLE

D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  D E L  B O R G O  “ R E A L E  I P A ”  3 3  C L3 3  C L 		 66
AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,AMBRATA CON RIFLESSI VIVI E DI BUON CORPO,
AL NASO OFFRE NOTE AGRUMATEAL NASO OFFRE NOTE AGRUMATE

A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  5 0  C L5 0  C L 		 77
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  A M A R C O R D  “ G R A D I S C A ”  1  LT1  LT 		 1 41 4
UN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALIUN PERFETTO EQUILIBRIO FRA NOTE FLOREALI
E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.E FRAGRANTI DI LUPPOLO, DI MALTO E MIELE.
DI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONEDI FACILE APPROCCIO E GRANDE SODDISFAZIONE

A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  A M A R C O R D  “ L A  V O L P I N A ”  5 0  C L5 0  C L 		 77
ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,ROSSA, FURBA, INTRIGANTE, CORPO PIENO E STRUTTURATO,
DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,DONA AL PALATO SENSAZIONI DI MIELE,
FRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALEFRUTTA SECCA E CANDITA DAL GRADEVOLE AMARO FINALE

M I N E R A LW A S S E R 	M I N E R A LW A S S E R 	 33
STILL / PRICKELNDE FLASCHE 75 CLSTILL / PRICKELNDE FLASCHE 75 CL

H A U S W E I N 	H A U S W E I N 	
WEISS, FUNKELND WEISS, IMMER NOCH ROTWEISS, FUNKELND WEISS, IMMER NOCH ROT

1  L I T E R 	 1 11  L I T E R 	 1 1
1 / 2  L I T E R 	 61 / 2  L I T E R 	 6

P E P S I  A L L A  S P I N AP E P S I  A L L A  S P I N A 		

K L E I N 	 4 , 5K L E I N 	 4 , 5
M I T T E L 	 5 , 5M I T T E L 	 5 , 5

P E P S I ,  P E P S I  Z E R O ,   	P E P S I ,  P E P S I  Z E R O ,   	 44
M I R I N D A  O R A N G E ,  S E V E N  U P,M I R I N D A  O R A N G E ,  S E V E N  U P,
L I P T O N  I C E  T E A  ( L I M O N E  -  P E S C A )L I P T O N  I C E  T E A  ( L I M O N E  -  P E S C A )   3 3  C L3 3  C L 		

F R U C H T S A F TF R U C H T S A F T 		 3 , 53 , 5
  O R A N G E ,  A N A N A S ,  G R Ü N E R  A P F E LO R A N G E ,  A N A N A S ,  G R Ü N E R  A P F E L 		

F R I S C H  G E P R E S S T E R  O R A N G E N S A F T 	F R I S C H  G E P R E S S T E R  O R A N G E N S A F T 	 55

A M A R I 	A M A R I 	 44

G E T R Ä N KG E T R Ä N K HAUSGEMACHTE BIEREHAUSGEMACHTE BIERE

C O R O N A  C O R O N A  66
I C H N U S A  N O N  F I LT R A T AI C H N U S A  N O N  F I LT R A T A   55

W E I S S  F R A N Z I S K A N E R  H E L L  W E I S S  F R A N Z I S K A N E R  H E L L  66

P I L S  C H I A R A  S T E L L A  A R T O I S  P I L S  C H I A R A  S T E L L A  A R T O I S  L I T T L E  L I T T L E  4 , 54 , 5  -  M E D I U M   -  M E D I U M  66
R O S S A  L E F F ER O S S A  L E F F E   M E D I U M  3 3  C L  M E D I U M  3 3  C L  6 , 56 , 5

T E N N E N T ’ S  S U P E RT E N N E N T ’ S  S U P E R   M E D I U M  3 0  C L  M E D I U M  3 0  C L  6 , 56 , 5

B I E R EB I E R E

TATTICADV.IT

C H I  B U R D L A Z  G A R D E N  -  V I A L E  V E S P U C C I ,  6 3  -  4 7 9 2 1  R I M I N I  -  T .  0 5 4 1  2 1 5 2 8  -  C H I  B U R D L A Z  G A R D E N  -  V I A L E  V E S P U C C I ,  6 3  -  4 7 9 2 1  R I M I N I  -  T .  0 5 4 1  2 1 5 2 8  -  I N F O @ C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M  -  C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O MI N F O @ C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M  -  C H I B U R D L A Z G A R D E N . C O M



 

-  D E S S E R T S  --  D E S S E R T S  -

L’ I N I M I T A B I L E  P I A N T I N A  D I  T I R A M I S ÙL’ I N I M I T A B I L E  P I A N T I N A  D I  T I R A M I S Ù
D E L  C H I  B U R D L A ZD E L  C H I  B U R D L A Z

Mascarpone foam, Savoiardi  ( ladyfingers) biscuits, Mascarpone foam, Savoiardi  ( ladyfingers) biscuits, 
coffee, cocoa nibs and gruecoffee, cocoa nibs and grue

Mascarponeschaum, LöffelbiskuitsMascarponeschaum, Löffelbiskuits
Kaffee, Kakao-Gruè, KakaoerdeKaffee, Kakao-Gruè, Kakaoerde

Écume de mascarpone, biscuits à la cuil lère,Écume de mascarpone, biscuits à la cuil lère,
café, grué de cacao, terreau au cacaocafé, grué de cacao, terreau au cacao

77

C I O K O  S A M B A  C I O K O  S A M B A  

Two chocolate mousse with mango heart, Two chocolate mousse with mango heart, 
chocolate glazing, biscuit and cocoa crumblechocolate glazing, biscuit and cocoa crumble

Zweierlei  Schokoladenmousse mit Mangokern,Zweierlei  Schokoladenmousse mit Mangokern,
Schokoglasur, Biskuit und KakaostreuselnSchokoglasur, Biskuit und Kakaostreuseln

Mousse aux deux chocolats, cœur de mangue,Mousse aux deux chocolats, cœur de mangue,
glaçage au chocolat, biscuit et crumble au cacaoglaçage au chocolat, biscuit et crumble au cacao

88

L A M P O N E  E X P L O S I O N    L A M P O N E  E X P L O S I O N    

Raspberry and white chocolate mousse, Raspberry and white chocolate mousse, 
raspberry compote with Yuzu, crispy puffed rice, vanil la sandraspberry compote with Yuzu, crispy puffed rice, vanil la sand

Mousse von Himbeeren und weißer Schokolade,Mousse von Himbeeren und weißer Schokolade,
Yuzu-Himbeer-Kompott, knuspriger Puffreis, Vanil lesandYuzu-Himbeer-Kompott, knuspriger Puffreis, Vanil lesand

Mousse de framboise et chocolat blanc, compote de framboiseMousse de framboise et chocolat blanc, compote de framboise
au yuzu, r iz soufflé croquant, sable à la vanil leau yuzu, r iz soufflé croquant, sable à la vanil le

99

T I  P O R T O  A L  C I N E M A ?T I  P O R T O  A L  C I N E M A ?

Caramelia mousse with salted caramel heart, Caramelia mousse with salted caramel heart, 
cocoa biscuit,  vanil la cream and caramelised popcorncocoa biscuit,  vanil la cream and caramelised popcorn

Karamelia-Mousse mit gesalzenem Karamellkern,Karamelia-Mousse mit gesalzenem Karamellkern,
Kakaobiskuit,  Vanil lesahne und Karamell-PopcornKakaobiskuit,  Vanil lesahne und Karamell-Popcorn

Mousse Karamelia aucœur de caramel salé, biscuit au cacao,Mousse Karamelia aucœur de caramel salé, biscuit au cacao,
crème fouettée à la vanil le et popcorns caraméliséscrème fouettée à la vanil le et popcorns caramélisés

1 21 2
Creation by “Tommaso Foglia” Pastry chef     Creation by “Tommaso Foglia” Pastry chef     

M I L L E F O G L I E  D ’ E S T A T E    M I L L E F O G L I E  D ’ E S T A T E    

Crispy puff pastry mil le-feuil le,  whipped vanil la ganache, Crispy puff pastry mil le-feuil le,  whipped vanil la ganache, 
peach in two consistenciespeach in two consistencies

Mille-feuil le aus knusprigem Blätterteig mit aufgeschlagenerMille-feuil le aus knusprigem Blätterteig mit aufgeschlagener
Vanil le-Ganache und Pfirsich in zweierlei  ZubereitungenVanil le-Ganache und Pfirsich in zweierlei  Zubereitungen

Mille-feuil le à feuil letage croquant, ganache montée à la vanil le,Mille-feuil le à feuil letage croquant, ganache montée à la vanil le,
pêche en deux consistancespêche en deux consistances

88

I  D O L C E T T I  S E C C H I  D E L L A  T R A D I Z I O N E , I  D O L C E T T I  S E C C H I  D E L L A  T R A D I Z I O N E , 
R I G O R O S A M E N T E . . .  F A T T I  I N  C A S A     R I G O R O S A M E N T E . . .  F A T T I  I N  C A S A     

Cantucci biscuits, chocolate salami, brutti  ma buoni ( l iterally ugly but good) Cantucci biscuits, chocolate salami, brutti  ma buoni ( l iterally ugly but good) 
biscuits, tart,  mascarpone cream, small  glass of f ine vermouthbiscuits, tart,  mascarpone cream, small  glass of f ine vermouth

Mandelgebäck, Schokosalami, Baiser-Gebäck, Mürbeteigkuchen,Mandelgebäck, Schokosalami, Baiser-Gebäck, Mürbeteigkuchen,
Mascarponecreme und kleines Glas feiner WermutMascarponecreme und kleines Glas feiner Wermut

Cantucci,  saucisson au chocolat, brutti  ma buoni (biscuits secs),Cantucci,  saucisson au chocolat, brutti  ma buoni (biscuits secs),
tarte, crème au mascarpone, verre de vermouth haute qualitétarte, crème au mascarpone, verre de vermouth haute qualité

77

C R E A M Y  L E M O N  S O R B E TC R E A M Y  L E M O N  S O R B E T
C R E M I G E S  Z I T R O N E N S O R B E TC R E M I G E S  Z I T R O N E N S O R B E T

S O R B E T  C R É M E U X  C I T R O NS O R B E T  C R É M E U X  C I T R O N

66

C R E A M Y  M A N G O  A N D  M A R A C U J A  S O R B E TC R E A M Y  M A N G O  A N D  M A R A C U J A  S O R B E T
C R E M I G E S  M A N G O -  U N D  M A R A C U J A - S O R B E TC R E M I G E S  M A N G O -  U N D  M A R A C U J A - S O R B E T

S O R B E T  C R É M E U X  M A N G U E  E T  M A R A C U J AS O R B E T  C R É M E U X  M A N G U E  E T  M A R A C U J A

66

F I O R  D I  L A T T E  I C E  C R E A M ,  S A LT E D  C A R A M E L F I O R  D I  L A T T E  I C E  C R E A M ,  S A LT E D  C A R A M E L 
A N D  C R U N C H Y  C R U M B L EA N D  C R U N C H Y  C R U M B L E

S A H N E E I S ,  G E S A L Z E N E S  K A R A M E L LS A H N E E I S ,  G E S A L Z E N E S  K A R A M E L L
U N D  K N U S P R I G E  S T R E U S E LU N D  K N U S P R I G E  S T R E U S E L

G L A C E  F I O R  D I  L A T T E , C A R A M E L  S A L ÉG L A C E  F I O R  D I  L A T T E , C A R A M E L  S A L É
E T  C R U M B L E  C R O Q U A N TE T  C R U M B L E  C R O Q U A N T

66

G R E E N  A P P L E  A N D  P O R T  W I N E  I C E  C R E A MG R E E N  A P P L E  A N D  P O R T  W I N E  I C E  C R E A M
E I S  V O M  G R Ü N E N  A P F E L  U N D  P O R T W E I NE I S  V O M  G R Ü N E N  A P F E L  U N D  P O R T W E I N

G L A C E  À  L A  P O M M E  V E R T E  E T  P O R T OG L A C E  À  L A  P O M M E  V E R T E  E T  P O R T O

66

-  I C E  C R E A M S  --  I C E  C R E A M S  -
HOMEMADE


